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Descrizione

Forno a Convezione Elettrico Manuale Ventilato e Grill Capacità teglie 4 –
440×350 Modello FEMG04NE595V
Il forno a convezione elettrico manuale ventilato con grill Tecnodom FEMG04NE595V è un forno
professionale compatto a 4 teglie 440×350 mm, pensato per bar, gastronomie, bistrot e piccoli
ristoranti che vogliono un’unica macchina per cottura ventilata e gratinature rapide.

La struttura professionale, la camera inox ventilata e il grill integrato lo rendono ideale per snack,
prodotti da forno, piatti pronti e preparazioni da rigenerare e finire al momento del servizio, con
comandi manuali semplici adatti anche a personale non specializzato.

Specifiche tecniche in chiave operativa

Capacità 4 teglie 440×350 mm: la camera è configurata per ospitare fino a quattro
teglie o griglie 440×350 mm, formato molto pratico per gastronomia e snack bar, che
consente di ottimizzare la superficie di cottura in uno spazio esterno ridotto.
Doppia funzione convezione + grill: il forno combina la cottura ventilata uniforme con
un grill superiore dedicato, permettendo di cuocere, rigenerare e gratinare nello stesso
apparecchio, con dorature e croccantezza perfette su lasagne, verdure, panini e piatti al
gratin.



Camera di cottura inox ventilata: la camera interna in acciaio inox, dotata di ventola,
assicura una distribuzione regolare del calore su tutti i livelli, riducendo le differenze di
cottura tra le teglie e facilitando la pulizia a fine servizio.
Comandi elettromeccanici intuitivi: il pannello comandi manuale permette di impostare
con immediatezza temperatura, tempo e utilizzo del grill, offrendo robustezza, semplicità e
ridotta necessità di formazione per gli operatori.
Alimentazione elettrica monofase: il funzionamento a 230 V monofase ne semplifica
l’installazione in bar, gastronomie e piccole cucine che non dispongono di linea trifase,
mantenendo un equilibrio tra prestazioni e consumi.
Dimensioni compatte da banco: le dimensioni esterne sono studiate per il
posizionamento su banco o su mensole robuste, integrandosi facilmente in retrobanco o in
cucine con spazi limitati, senza rinunciare a una camera a 4 livelli.
Struttura professionale in acciaio: la costruzione con camera inox e componenti robusti
è pensata per un uso intensivo quotidiano, con materiali che facilitano la manutenzione
ordinaria e resistono alle sollecitazioni del lavoro in ambiente Ho.Re.Ca.
Porta vetrata e illuminazione interna: la porta con vetro e la luce interna permettono di
controllare lo stato di cottura senza aprire il forno, evitando dispersioni di calore e
migliorando l’efficienza durante i momenti di maggiore lavoro.

Descrizione funzionale
FEMG04NE595V è un forno a convezione meccanico con grill che utilizza la ventilazione interna
per distribuire l’aria calda in modo uniforme nella camera, garantendo cotture rapide e omogenee,
mentre il grill integrato consente finiture croccanti e dorature mirate sui piatti.

L’abbinamento tra camera compatta a 4 teglie 440×350 mm, comandi manuali e doppia funzione
convezione+grill offre grande versatilità operativa, permettendo di coprire con un’unica macchina la
cottura, la rigenerazione e la gratinatura in contesti con spazio e tempi di servizio limitati.

Utilizzi consigliati
Il forno a convezione FEMG04NE595V è indicato per bar, snack bar, bistrot, gastronomie,
piccoli ristoranti, paninoteche e corner food che necessitano di un forno ventilato compatto con
funzione grill per gestire snack, aperitivi, piatti pronti e contorni da finire alla lampada.

La capacità di 4 teglie 440×350 mm, l’alimentazione monofase, la camera inox ventilata e il grill
integrato lo rendono adatto sia come forno principale in locali di piccole dimensioni, sia come
secondo forno di supporto in cucine strutturate, dedicato alle preparazioni veloci e alle gratinature
dell’ultimo minuto.

Scheda Tecnica

Attributo Valore

Alimentazione Elettrica

Altezza (cm) 58



Attributo Valore

Lunghezza (cm) 58.9

Profondità (cm) 66

Teglie 4 teglie


