(L RISTOSUBITO

attrezzature per la ristorazione

TecFrigo

Espositore Da Banco Caldo Modello
GASTROSERVICEDRY 1400C Contiene Bacinelle
GN (tutti i formati GN H MAX. 10 cm)

_ if gy

Descrizione

Espositore da Banco Caldo

L'espositore da banco caldo & progettato per la conservazione di antipasti caldi, verdure e
carni cotte, mantenendo inalterate temperatura, sapore e qualita degli alimenti. Realizzato
interamente in acciaio inox, garantisce robustezza, igiene e un aspetto professionale, ideale per
mense, ristoranti, gastronomie e self-service.

Il coperchio curvo in vetro offre un’eccellente visibilita dei prodotti, proteggendoli da
contaminazioni esterne. Il riscaldamento statico assicura una distribuzione uniforme del calore,
mentre il motore incorporato garantisce un funzionamento stabile e silenzioso durante I'uso
prolungato.

Struttura e materiali

L'espositore & costruito in acciaio inox per assicurare lunga durata, facilita di pulizia e conformita
agli standard igienico-sanitari. La struttura & predisposta per bacinelle Gastronorm (GN) di tutti i
formati (non incluse), offrendo massima versatilita operativa. Il vetro curvo favorisce una visione
panoramica dei prodotti e conferisce eleganza all’intero design.

e Struttura interamente in acciaio inox

e Coperchio curvo in vetro di sicurezza

Compatibilita con bacinelle GN di vari formati (escluse)

Finitura robusta, igienica e di facile manutenzione



e Motore incorporato per riscaldamento costante

Riscaldamento e controllo

Il sistema di riscaldamento statico mantiene i cibi alla temperatura impostata tra +30°C e
+70°C. La potenza di 1400 W garantisce prestazioni elevate su un’area espositiva ampia. Il
funzionamento monofase 230V / 50Hz assicura efficienza e affidabilita con consumi energetici
contenuti. Il motore integrato favorisce la stabilita termica e un riscaldamento uniforme su tutta la
superficie.

Riscaldamento statico con diffusione del calore uniforme

Regolazione termica +30 <+ +70 °C
e Potenza nominale: 1400 W

Alimentazione monofase 230 V /50 Hz
e Motore incorporato a basso consumo

Specifiche tecniche

Temperatura di esercizio: +30 + +70 °C

e Potenza: 1400 W

¢ Alimentazione: monofase 230 V /50 Hz

e Struttura: acciaio inox

¢ Riscaldamento: statico

e Coperchio: curvo in vetro

e Compatibilita: bacinelle GN (escluse)

e Motore: incorporato

e Dimensioni: L 1377 x P 380 x H 238 mm

e Peso: 22 kg

e Conformita: norma CE
L'espositore da banco caldo in acciaio inox con vetro curvo rappresenta una soluzione pratica,
elegante e funzionale per la conservazione di alimenti caldi. Grazie al riscaldamento statico, alla

compatibilita GN e al motore incorporato, garantisce efficienza termica e prestazioni professionali su
ogni banco gastronomico.

Scheda Tecnica

Attributo Valore
Altezza (cm) 23.8
Lunghezza (cm) 137.7
Numero ripiani 1 ripiano

Profondita (cm) 38



Attributo Valore
Temperatura °C 30/70

Tipologia Da banco



