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attrezzature per la ristorazione

TecFrigo

Espositore Da Banco Caldo Modello
GASTROSERVICEDRY 1200C Contiene Bacinelle
GN (tutti i formati GN H MAX. 10 cm)
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Descrizione

Espositore da Banco Caldo

L'espositore da banco caldo ¢ progettato per la conservazione e I’esposizione di pietanze
calde come antipasti, carni cotte e verdure, mantenendo temperatura e qualita costanti. Costruito in
acciaio inox, combina durabilita, facilita di pulizia e design professionale, risultando ideale per
gastronomie, self-service e linee calde.

Il coperchio curvo in vetro garantisce massima visibilita dei prodotti, proteggendoli dall’'ambiente
esterno e rendendo piu elegante la presentazione sul banco. Il riscaldamento statico assicura una
distribuzione uniforme del calore, mantenendo i cibi caldi e pronti al servizio.

Struttura e materiali

Realizzato completamente in acciaio inox, questo espositore offre grande resistenza e igiene,
caratteristiche essenziali nel settore della ristorazione. Il vetro curvo migliora I'efficienza termica e
aggiunge un tocco estetico moderno. Inoltre, la struttura e predisposta per alloggiare bacinelle
Gastronorm di diversi formati (non incluse), offrendo versatilita e praticita nel servizio.

e Struttura in acciaio inox a finitura lucida

Coperchio curvo in vetro di sicurezza

Compatibilita con bacinelle GN di tutti i formati (escluse)

Design compatto, igienico e funzionale

Motore incorporato per riscaldamento stabile



Riscaldamento e controllo

Il sistema di riscaldamento statico assicura un calore costante su tutta la superficie espositiva. Il
termostato regolabile permette di impostare la temperatura desiderata da +30°C a +70°C in
base alle esigenze dei prodotti. Il motore incorporato offre un funzionamento silenzioso e regolare
con un consumo energetico contenuto. La potenza di 1000 W garantisce performance elevate
anche in uso continuativo.

e Regolazione temperatura: +30 + +70 °C

Riscaldamento statico con distribuzione uniforme

Potenza nominale: 1000 W

Alimentazione monofase 230 V /50 Hz

Motore incorporato per funzionamento stabile

Specifiche tecniche

e Temperatura di esercizio: +30 + +70 °C

e Potenza: 1000 W

¢ Alimentazione: monofase 230 V /50 Hz

e Struttura: acciaio inox

¢ Riscaldamento: statico

e Coperchio: curvo in vetro

e Motore: incorporato

e Compatibilita: bacinelle GN (escluse)

e Dimensioni: L 1200 x P 380 x H 238 mm

e Peso: 18 kg

e Certificazione: norma CE
L’'espositore da banco caldo in acciaio inox con vetro curvo ¢ la soluzione perfetta per la
presentazione e la conservazione professionale di alimenti caldi. Grazie alla sua struttura

robusta, al riscaldamento efficiente e alla compatibilita con bacinelle GN, garantisce praticita,
efficienza e una presentazione impeccabile in qualsiasi ambiente di ristorazione.

Scheda Tecnica

Attributo Valore
Altezza (cm) 23.8
Lunghezza (cm) 120
Numero ripiani 1 ripiano
Profondita (cm) 38

Temperatura °C 30/70



Attributo Valore

Tipologia Da banco



