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Sirman

Estrattore di succo Modello Ektor 37 Potenza W
250 Giri r.p.m. 37

Descrizione

Estrattore di succo Ektor 37 250 W

L'estrattore di succo modello Ektor 37 € progettato per bar, bistrot e piccoli ristoranti che vogliono
offrire succhi di frutta e verdura estratti a freddo, con una macchina compatta, robusta e semplice
da utilizzare.

L'estrazione a bassa velocita lavora delicatamente gli ingredienti, cosi da ottenere bevande dal
gusto naturale e con un buon mantenimento delle proprieta nutrizionali.

Estrattore a bassa velocita per succhi a freddo

Ektor 37 € un estrattore a bassa velocita specifico per I'estrazione di succhi a freddo da frutta e
verdura, ideale per chi vuole inserire nel menu proposte piu salutari.

La lavorazione lenta riduce I'ossidazione del succo e aiuta a preservare colore, consistenza e
caratteristiche organolettiche del prodotto finito.
Struttura in acciaio inox con tramoggia maggiorata

La struttura esterna in acciaio inox garantisce solidita, igiene e facilita di pulizia, caratteristiche
fondamentali nelle attivita professionali.



La speciale tramoggia di introduzione agevola il carico dei pezzi piu grossi, rendendo piu rapido il
lavoro e riducendo la necessita di tagliare in piccoli pezzi gli ingredienti.

Smontaggio pratico e lavoro fluido
Le parti interessate alla lavorazione si smontano in modo pratico e veloce, cosi da rendere piu
semplici le operazioni di pulizia a fine servizio.

In dotazione & presente anche un pestello, studiato per agevolare I'avanzamento degli alimenti
inseriti e garantire una lavorazione continua e regolare.

Coclea ad alta efficienza e tappo salva goccia
La coclea ad alta efficienza consente di sfruttare al meglio gli ingredienti, migliorando la resa in
succo e riducendo gli scarti.

Il tappo salva goccia aiuta a mantenere il banco di lavoro piu ordinato, evitando fuoriuscite
indesiderate e rendendo il servizio piu pulito agli occhi del cliente.

Dotazione completa per uso professionale
L'estrattore e fornito di una vaschetta per gli scarti e una per il succo, entrambe di serie, per
organizzare al meglio I’area di lavoro.

La presenza di una spazzola per la pulizia e di due cestelli con diversa foratura permette di adattare
I’estrazione alle diverse preparazioni e di velocizzare la manutenzione quotidiana.

Motore asincrono ventilato
Ektor 37 e equipaggiato con un potente motore asincrono ventilato con riduzione ad ingranaggi,
pensato per garantire affidabilita e continuita di servizio.

La potenza da 250 W (0,34 Hp) e adeguata a un utilizzo professionale leggero e costante, tipico dei
bar e dei piccoli locali.

Dati tecnici principali

Di sequito i principali dati tecnici, utili per verificare la compatibilita del modello con le esigenze del
tuo locale e con gli spazi disponibili.

e Estrattore a bassa velocita per succhi a freddo da frutta e verdura

e Struttura esterna in acciaio inox

e Speciale tramoggia di introduzione per pezzi piu grossi

e Coclea ad alta efficienza

e Tappo salva goccia

e Spazzola per la pulizia

e Vaschetta per gli scarti e vaschetta per il succo di serie

e 2 cestelli con diversa foratura

e Potente motore asincrono ventilato con riduzione ad ingranaggi

e Potenza: 250 W (0,34 Hp)

e Alimentazione: 230 V /50 Hz

e Velocita: 37 giri r.p.m.

e Dimensioni bocca: 140 x 80 mm

e Dimensioni imballo: 370 x 290 x 340 mm

e Peso netto: 6,7 kg



e Peso lordo: 8 kg

Ingombri e dimensioni

L’estrattore occupa poco spazio sul banco, caratteristica fondamentale nelle postazioni bar dove
ogni centimetro & importante.

e Lunghezza (A): 14,5 cm
e Profondita (B): 22 cm
e Altezza (E): 45 cm

Gli ingombri contenuti e la struttura stabile consentono di integrarlo facilmente accanto alle altre
attrezzature, mantenendo praticita d’uso e ordine sul piano di lavoro.

Scheda Tecnica

Attributo Valore
Altezza (cm) 53
Lunghezza (cm) 14.5
Profondita (cm) 24
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