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Sirman

Frullatore Modello Dragone VV Motore:r.p.m.
11.000/16.000

Descrizione

Frullatore professionale Dragone VV per bar moderni

Il frullatore Dragone VV nasce dalle specifiche esigenze del bar moderno, che deve preparare in
modo rapido e costante frullati e bevande a base di frutta e verdura.

La macchina unisce dimensioni compatte, motore potente e controllo della velocita, diventando un
alleato affidabile per le lavorazioni quotidiane dietro al banco.

Corpo macchina senza angoli per una pulizia facile

Il corpo macchina, disponibile in finitura bianca o cromata, € privo di angoli e giunzioni, cosi da
facilitare le operazioni di pulizia e mantenere un aspetto ordinato sul banco.

Questa caratteristica & particolarmente utile nei locali con ritmi di lavoro intensi, dove ridurre i tempi
di igienizzazione a fine servizio fa davvero la differenza.

Motore ad elevata potenza con ventilazione forzata

Il motore da 450 Watt con ventilazione forzata & progettato per garantire continuita di lavoro e una
buona resa anche in caso di utilizzo frequente.

La velocita regolabile tra 11.000 e 16.000 giri al minuto permette di ottenere miscele omogenee,



riducendo i tempi di preparazione e supportando il servizio quando le comande aumentano.

Bicchiere in Tritan infrangibile da 1,5 litri
Il bicchiere da 1,5 litri & realizzato in Tritan trasparente infrangibile, lavabile in lavastoviglie e
graduato in litri e in galloni UK e USA, per agevolare dosi e ricette.

La capacita € ideale per preparare piu porzioni per volta, mentre il materiale infrangibile offre
sicurezza e durata anche in caso di uso intensivo al banco.

Coperchio con tappo e bicchierino graduato
Il coperchio in gomma a perfetta tenuta evita fuoriuscite durante la lavorazione, anche alle velocita
piu elevate.

Il tappo con bicchierino graduato consente di aggiungere ingredienti mentre il frullatore € in
funzione, rendendo pil semplice correggere o completare le preparazioni.

Trasmissione robusta e bassa rumorosita
Il sistema di trasmissione con denti contrapposti in metallo e gomma garantisce un’elevata
trasmissione della potenza dal motore alle lame.

Questa soluzione contribuisce anche a contenere la rumorosita, migliorando il comfort di lavoro per
I’'operatore e per i clienti al banco.

Coltello a 4 razze in acciaio inox
Il coltello a quattro razze e ricavato da un unico stampaggio in acciaio inox da coltelleria, per
assicurare un taglio preciso e duraturo nel tempo.

La possibilita di smontarlo facilmente facilita la pulizia e la manutenzione, mantenendo costante
I’efficienza di taglio anche dopo molti utilizzi.

Microinterruttore di sicurezza e variatore di velocita
Il microinterruttore di sicurezza sul coperchio del bicchiere impedisce il funzionamento del frullatore
se non & correttamente chiuso, riducendo il rischio di utilizzi impropri.

Il variatore di velocita permette di modulare la potenza in base alla ricetta, passando da lavorazioni
piu delicate a miscelazioni energiche in modo semplice e intuitivo.

Dati tecnici principali

Di seguito sono riassunte le principali specifiche tecniche del frullatore Dragone VV, utili per
valutarne l'inserimento nel tuo banco bar.

e Potenza: 450 W (0,60 Hp)

e Alimentazione: 230 V / 50-60 Hz F+N

e Motore: 11.000-16.000 giri/min con variatore di velocita

e Bicchiere in Tritan trasparente infrangibile

e Capacita bicchiere: 1,5 litri

e Graduazione in litri e galloni UK/USA

e Coltello a 4 razze in acciaio inox da coltelleria, facilmente smontabile

e Corpo macchina bianco o cromato, privo di angoli e giunzioni

e Microinterruttore di sicurezza sul coperchio bicchiere

¢ Sistema di trasmissione con denti contrapposti in metallo e gomma

e Peso netto: 3 kg



¢ Dimensioni imballo: 310 x 300 x 530 mm
e Peso lordo: 4 kg

Ingombri e dimensioni

Il frullatore Dragone VV e stato progettato per occupare poco spazio sul banco, adattandosi
facilmente anche a postazioni compatte.

e Lunghezza: 21,3 cm
¢ Profondita: 20 cm
o Altezza: 41,6 cm

Gli ingombri contenuti e il peso ridotto facilitano il posizionamento accanto ad altre attrezzature,
mantenendo la postazione ordinata e funzionale durante il servizio.

Scheda Tecnica

Attributo Valore
Altezza (cm) 41.6
Capacita LT 1.5
Lunghezza (cm) 21.3
Profondita (cm) 20

Model Number for EPREL 65258102



