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Sirman

Frullatore Frappè Modello Sirio 2VV 2 Bicchieri Da
Banco con variatore di velocità

Descrizione

Frullatore per frappè Sirio 2VV da banco con variatore di velocità
Il frullatore per frappè Sirio 2VV da banco con due bicchieri è pensato per bar, caffetterie e locali che
devono preparare numerosi frappè, cocktail e bevande cremose in poco tempo, mantenendo sempre
un’elevata qualità del risultato. La presenza di due bicchieri e del variatore di velocità consente di
lavorare in parallelo su più preparazioni, riducendo le attese al banco e ottimizzando il flusso di
lavoro nelle ore di punta.

Design Sirio: moderno, professionale e facile da pulire
La famiglia Sirio si distingue per un design moderno con linee morbide e precise, studiato per un
utilizzo professionale severo nel pieno rispetto delle norme di sicurezza europee e nordamericane. Il
corpo macchina cromato, la colonna in alluminio estruso e la base in pressofusione assicurano
stabilità e sono privi di angoli e giunzioni, facilitando così la pulizia quotidiana e garantendo standard
igienici elevati nel tempo.

Due bicchieri da 0,55 L in lexan
Il prezzo si riferisce al modello Sirio 2VV da banco con due bicchieri da 550 cc in lexan trasparente,



pensati per offrire leggerezza, resistenza agli urti e un controllo visivo immediato sulla preparazione.
La capacità di 0,55 litri per ciascun bicchiere è ideale per porzioni singole abbondanti o per servire
velocemente più clienti, senza sprechi e con un dosaggio preciso degli ingredienti.

Variatore di velocità per il massimo controllo
Il modello Sirio 2VV è dotato di variatore di velocità, che permette di regolare con precisione il
numero di giri dei motori in base al tipo di bevanda da preparare. Puoi utilizzare velocità più basse
per miscelare delicatamente latte e sciroppi e passare a velocità più elevate per montare frappè,
sorbetti o caffè shakerati più densi, ottenendo sempre la consistenza desiderata.

Motori potenti e ventilati per uso intensivo
Il frullatore Sirio 2VV monta due motori potenti e ventilati, progettati per garantire una lunga durata
anche in caso di utilizzo continuo durante tutta la giornata lavorativa. Il range di velocità da 4.000 a
14.000 giri/min consente di miscelare rapidamente latte, sciroppi, gelato e altri ingredienti, offrendo
bevande dalla texture liscia e omogenea, perfette per un servizio professionale.

Specifiche tecniche del frullatore frappè Sirio 2VV
Di seguito sono riportate le principali specifiche tecniche del modello Sirio 2VV a due bicchieri da
banco, utili per valutarne l’inserimento nella tua postazione di lavoro in funzione di potenza, capacità
e alimentazione.

Numero di bicchieri: 2 bicchieri da banco.
Capacità bicchieri: 0,55 + 0,55 litri.
Tipo di bicchiere: lexan trasparente (a richiesta acciaio inox).
Motori: potenti e ventilati per maggiore durata.
Potenza: 100 + 100 W (0,14 + 0,14 HP).
Velocità motore: da 4.000 a 14.000 giri/min.
Alimentazione: 230 V, 50/60 Hz, fase + neutro.
Peso netto: 5 kg.

Dimensioni e ingombro sul banco
Nonostante la presenza di due bicchieri, il frullatore Sirio 2VV mantiene dimensioni compatte che
consentono di collocarlo facilmente sul banco bar, accanto ad altre attrezzature, senza ostacolare i
movimenti dell’operatore.

Lunghezza: 30 cm.
Profondità: 19,5 cm.
Altezza: 48,5 cm.
Dimensioni imballo: 37 x 26 x 53 cm.
Peso lordo: 6,5 kg.

Perché scegliere il frullatore frappè Sirio 2VV da banco
Scegliere il frullatore Sirio 2VV da banco significa dotarsi di una macchina professionale con due
bicchieri, doppio motore ventilato e variatore di velocità, ideale per locali che preparano frappè,
cocktail, sorbetti e caffè shakerati ogni giorno. La combinazione di design moderno, bicchieri da 0,55
L, potenza 100 + 100 W, velocità regolabile fino a 14.000 giri/min e dimensioni contenute lo rende
un alleato affidabile per velocizzare il servizio e garantire bevande miscelate di qualità costante.



Scheda Tecnica

Attributo Valore

Altezza (cm) 48.5

Capacità LT 0.55 + 0.55

Lunghezza (cm) 30

Profondità (cm) 19.5
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