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Sirman

Tostiera Modello 12Q Capacità 12 Toast Watt
3000

Descrizione

Tostiera Sirman 12Q: alta capacità in poco spazio
La tostiera elettrica Sirman Modello 12Q è pensata per bar, tavole calde e snack bar che devono
preparare rapidamente grandi quantità di toast farciti, panini, pizze e snack caldi. Con una capacità
fino a 12 toast e una potenza di 3000 W, è una soluzione indicata per i locali che lavorano con volumi
importanti ma non vogliono rinunciare alla qualità del risultato.

La struttura interamente in acciaio inox assicura robustezza, igiene e facilità di pulizia, requisiti
fondamentali per un utilizzo professionale quotidiano. Le griglie facilmente smontabili e il cassetto
raccoglibriciole asportabile aiutano a mantenere l’area di lavoro ordinata e a ridurre i tempi di
manutenzione a fine servizio.

Per toast, pizze, panini e snack caldi
La tostiera Sirman 12Q è ideale per riscaldare pizze, panini e cibi precotti, oltre che per cucinare
hamburger, würstel, toast farciti e piadine. Le resistenze al quarzo garantiscono una rapida risposta
termica e una tostatura uniforme, permettendo di servire prodotti ben caldi e dorati in pochi minuti.

Grazie alla capacità di 12 toast e alla camera interna ben dimensionata, la macchina si presta a
coprire i momenti di maggiore affluenza, come colazioni, pause pranzo e aperitivi. È una soluzione



pratica per i locali che vogliono ampliare l’offerta di snack caldi senza installare attrezzature troppo
ingombranti.

Caratteristiche tecniche principali

Cassetto raccoglibriciole asportabile per facilitare le operazioni di pulizia quotidiana.
Pinze in acciaio cromato in dotazione, per inserire e rimuovere i prodotti in modo pratico e
sicuro.
Timer da 1 a 15 minuti per impostare e ripetere con precisione i tempi di tostatura.
Potenza 3000 W, adatta a sostenere cicli di lavoro frequenti con camera piena.
Alimentazione 230 V / 50 Hz, compatibile con gli impianti elettrici standard.
Capacità fino a 12 toast, ideale per bar e snack bar con alti volumi di servizio.
Resistenze al quarzo presenti, per un riscaldamento rapido e una tostatura uniforme.
Resistenze corazzate non presenti, configurazione ottimizzata per elementi al quarzo.
Dimensioni interne 355 x 240 mm, adatte a toast e snack di diversa pezzatura.
Dimensioni esterne: A 475 mm, B 265 mm, C 410 mm, D 365 mm, per un ingombro
contenuto rispetto alla capacità.
Peso netto 9 kg, con imballo 570 x 320 x 420 mm e peso lordo 11 kg per una buona
stabilità sul piano di lavoro.

Struttura professionale e manutenzione semplificata
La tostiera 12Q è progettata per un utilizzo professionale continuo, grazie alla struttura in acciaio
inox che resiste bene alle sollecitazioni quotidiane. Nonostante la capacità elevata, le dimensioni
esterne rimangono gestibili e consentono l’installazione su banchi bar e retrobanchi organizzati al
centimetro.

Il cassetto raccoglibriciole asportabile e le griglie facilmente smontabili rendono rapide le operazioni
di pulizia, aiutando a mantenere alti standard igienici. Questo permette di intervenire velocemente
tra un servizio e l’altro, riducendo i tempi morti e migliorando l’efficienza generale del banco.

Perché scegliere la tostiera Sirman 12Q

Capacità 12 toast, perfetta per locali con flussi di clientela elevati.
Resistenze al quarzo per tostature rapide e uniformi di toast, pizze, panini e snack vari.
Struttura in acciaio inox robusta, igienica e semplice da pulire.
Timer 1–15 minuti per standardizzare i cicli di cottura e ridurre gli scarti.
Cassetto raccoglibriciole e griglie smontabili per una manutenzione quotidiana più veloce.
Dimensioni compatte rispetto alla capacità, ideali per banchi bar e cucine professionali con
spazio limitato.

Se ti serve una tostiera professionale ad alta capacità, veloce e facile da gestire, la Sirman Modello
12Q da 3000 W rappresenta una scelta efficace per migliorare il servizio di toast, panini e snack caldi
nel tuo locale.



Scheda Tecnica

Attributo Valore

Altezza (cm) 36.5

Lunghezza (cm) 47.5

Profondità (cm) 41

Model Number for EPREL 35212102SI


