attrezzature per la ristorazione

(L RISTOSUBITO

SKU: 1863170

Sirman

Tritacarne Grattugia Modello TCG12 DENVER
Produzione oraria tritacarne kg/h. 85 Potenza
watt 550 - Hp 0,75 Piastra e coltello inox. Motore
ventilato.

Descrizione

Tritacarne Grattugia Sirman Modello TCG12 DENVER

Robusta struttura in alluminio anodizzato con motore ventilato e riduttore tritacarne ermetico con
ingranaggi a bagno d’olio. Ingranaggi elicoidali temperati e rettificati, bocca ed elica tritacarne in
lega di alluminio alimentare brillantata.

Versione CE con:

e Microinterruttori di sicurezza su vaschetta raccolta formaggio e leva.
e Comandi IP54 con NVR.

DATI TECNICI

e Piastra e coltello inox.
e Bocca grattugia smontabile in lega di alluminio lucidata e anodizzata.
e Rullo grattugia inox smontabile.



Pratico cassettino per piastra e coltello.

Inversione di marcia opzionale.
Potenza watt 550 - Hp 0,75
Alimentazione 230V/50Hz
Piastra in dotazione mm g 6
Produz. oraria TC kg/h. 85
A mm 275

B mm 190

C mm 520

D mm 366

E mm 100

Fmm 374

G mm 452

Peso netto kg 19

Scheda Tecnica

Attributo Valore
Altezza (cm) 45.2
Lunghezza (cm) 52

Profondita (cm) 36.6



