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attrezzature per la ristorazione

SKU: 1863161

Sirman

Tritacarne Grattugia Modello TCG22 DAKOTA
Produzione oraria tritacarne kg/h. 120

Descrizione

Tritacarne Grattugia Sirman Modello TCG22 DAKOTA

Corpo in alluminio anodizzato e fianchi in ABS antiurto. Generoso motore ventilato, sistema di
riduzione ad ingranaggi a bagno d’olio, ingranaggi elicoidali temperati e rettifi cati e bocca tritacarne
e bocca grattugia facilmente rimovibili senza attrezzi.

DATI TECNICI

e Bocca tritacarne completamente in acciaio inox AlSI 304.

e Piastra e coltello inox.

e Bocca grattugia in alluminio brillantato di grande capienza.

e Capiente e pratica vasca di raccolta prodotto in plexiglass trasparente.

Rullo smontabile in acciaio inox.

Comandi con inversione di marcia di serie.
Potenza Mn watt 750 - Hp 1

Tf watt 1100 - Hp 1,5

e Alimentazione 230-400V/50Hz



Produzione oraria TC kg/h. 120
Piastra in dotazione g mm 4,5
A mm 310

B mm 225

C mm 560

D mm 360

Emm 115

Fmm 415

G mm 495

H mm 575

Peso netto kg 31

Dim. imballo mm 630x430x450
e Peso lordo kg 35

Versione CE con:

e Comandi 24 volt con NVR.
¢ Dispositivo di sicurezza su vaschetta raccolta formaggio.
¢ Dispositivo di sicurezza sul pressore grattugia.

Scheda Tecnica

Attributo Valore
Altezza (cm) 49.5
Lunghezza (cm) 56

Profondita (cm) 36



