(L RISTOSUBITO

attrezzature per la ristorazione

SKU: R502

Robot-Coupe

Combinato cutter e tagliaverdure Modello R502
Potenza 900 W
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Descrizione

Combinato cutter e tagliaverdure

Robot multifunzione, compatto, facile da pulire e da sistemare anche nelle cucine piu piccole. Dotato
di funzione cutter (triti, emulsioni, impasti, frantumazioni o salse) e funzione tagliaverdure (fettine,
tagli ondulati, listelli o julienne per insalate, panini e altre preparazioni quotidiane).

E' POSSIBILE RICHIEDERE UNA DIMOSTRAZIONE GRATUITA

Specifiche tecniche:
e Tramoggia grande (superficie di 139 cm?) per il taglio di verdure voluminose come il cavolo
e il sedano rapa. Possibilita di lavorare fino a 10 pomodori con un'unica operazione
e Tramoggia cilindrica (&g 58 mm) per taglio uniforme dei prodotti lunghi e fragili
e Potenza 900 W
e Trifase 400 V
e Velocita 750 giri/min - 1500 giri/min
e Vasca cutter in inox 5,9 It con impugnatura soft touch
e Timer con funzione conto alla rovescia e cronometro

¢ In dotazione il coltello liscio inox



e Pressino per tagliare la frutta e verdura di piccole dimensioni
e Pala raschiatrice per raschiare facilmente il coperchio e i bordi della vasca

Scheda Tecnica

Attributo Valore
Altezza (cm) 66
Lunghezza (cm) 38

Profondita (cm) 35



