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attrezzature per la ristorazione

SKU: PO7EN10083

Ristosubito

Forno elettrico pizza Entry Max M4 PG Modello
PO7EN10083

Descrizione

Forno Elettrico Professionale Pizzagroup Entry Max M4 - Codice
PO7EN10083
Il Pizzagroup Entry Max M4 (codice PO7EN10083) e progettato per pizzerie, gastronomie e

laboratori che desiderano un forno compatto ma professionale. Fa parte della linea Entry Max di
PizzaGroup, nota per la sua semplicita d’uso, I'efficienza energetica e I’affidabilita nel tempo.

La camera di cottura misura 70 x 70 cm, con un'altezza interna di 15 cm, perfetta per pizzette
classiche, focacce o piccoli prodotti da forno. Secondo la scheda tecnica, il forno ha una capacita fino
a 4 pizze @ 30-34 cm.

Il forno PO7EN10083 raggiunge una temperatura massima di 450 °C, ideale per cuocere in modo
rapido e professionale. L'alimentazione prevista & trifase a 400 V (3N + T), con una potenza totale di
5,60 kW.

Vantaggi principali

e Compatto ma con ottima capacita di 4 pizze

Controllo autonomo di cielo e suola per una cottura precisa

Alta temperatura (450 °C) per una cottura rapida e professionale

Struttura in inox resistente e isolata per migliori prestazioni termiche

Sovrapponibile per aumentare la produttivita senza occupare ulteriore spazio

Possibilita di configurazione con camera completamente in pietra refrattaria

Il Pizzagroup Entry Max M4 (PO7EN10083) ¢ pensato per chi cerca un forno professionale,
efficiente e facile da utilizzare, anche in spazi ridotti. Perfetto per pizzerie, snack bar, gastronomie o
laboratori che vogliono mantenere la qualita di cottura elevata.



Ordina subito o contattaci per ricevere un preventivo, informazioni su accessori compatibili come
supporti, ruote o versioni refrattarie.

Specifiche Tecniche

e Alimentazione 380V 3Ph+N+T
Potenza Tot. 5.60 kW

Dimensioni camera 70x70x15 cm

Dimensioni esterne 113x101x40cm

Temperatura d'esercizio 450 °C.

Peso netto 74 Kg

Scheda Tecnica

Attributo Valore
Alimentazione Elettrica
Altezza (cm) 40
Lunghezza (cm) 113
Numero Camere 1 camera
Numero Pizze 4

Pannello di controllo Meccanico
Profondita (cm) 101

Temperatura °C 450



