
SKU: Mael400

Ristosubito

Congelatore a pozzetto MON Modello Mael400

Descrizione

Pozzetto congelatore a pozzetto MON Modello Mael400
Il pozzetto congelatore a pozzetto MON Modello Mael400 è un apparecchio professionale
ideale per la conservazione di gelati, surgelati e prodotti alimentari deperibili in ambito
commerciale e industriale. Grazie alla sua capacità interna di circa 352 litri, consente di stoccare
grandi quantità di prodotti mantenendo una temperatura interna stabile e costante, perfetta per uso
quotidiano in negozi, gelaterie, ristoranti e supermercati.

Progettato con coperchio cieco e costruito secondo standard professionali, questo congelatore
combina robustezza, efficienza energetica e facilità di manutenzione, offrendo una soluzione
affidabile per la conservazione a basse temperature.

Specifiche tecniche complete

Tipologia: pozzetto congelatore con coperchio cieco per uso professionale.
Capacità interna: circa 352 litri, ideale per prodotti voluminosi o grandi quantità.
Temperatura operativa: indicativamente tra circa -25 °C e -18 °C.
Refrigerazione: statica con evaporatore avvolto attorno alla vasca interna per un freddo
uniforme.



Versione tropicalizzata: consente l’utilizzo anche in ambienti con temperature elevate.
Gas refrigerante: R600a, efficiente e sostenibile.
Termostato: elettronico per regolazione precisa della temperatura.
Sbrinamento: manuale per una manutenzione controllata e semplice.
Potenza: 101 W per un funzionamento continuo ed equilibrato.
Consumo energetico: circa 0,84 kWh/24 h.
Coperchio: interno in plastica e esterno in lamiera plastificata bianca con trattamento
anticorrosione.
Serratura: integrata per proteggere il contenuto interno.
Ruote: 4 rullini unidirezionali per spostare facilmente l’unità.
Cestello interno: incluso per organizzare i prodotti conservati.
Peso netto: circa 48 kg.

Dimensioni e ingombri

Larghezza: circa 132,6 cm.
Profondità: circa 69,5 cm.
Altezza: circa 86 cm.

Caratteristiche costruttive
La struttura del congelatore è realizzata in lamiera plastificata bianca trattata anticorrosione,
conferendo elevate resistenza e facilità di pulizia. Il vano interno è ottimizzato per la distribuzione
uniforme del freddo ed è dotato di un cestello per agevolare l’organizzazione degli alimenti.

Il termostato elettronico permette regolazioni precise della temperatura, mentre lo sbrinamento
manuale semplifica le operazioni di manutenzione periodica. I rullini unidirezionali consentono lo
spostamento semplice dell’apparecchio per la pulizia o la sistemazione nello spazio di lavoro.

Vantaggi per le attività professionali

Ampia capacità interna adatta alla conservazione intensiva di gelati e surgelati.
Efficienza energetica con consumi ottimizzati per uso continuativo.
Facilità di manutenzione con controlli semplici e sbrinamento manuale.
Struttura robusta per durare nel tempo in ogni ambiente professionale.
Movimentazione agevole con rullini integrati per spostare l’unità.

Con un design solido, prestazioni termiche affidabili e facilità d’uso, il pozzetto congelatore a
pozzetto MON Modello Mael400 rappresenta una soluzione completa e performante per la
conservazione professionale dei tuoi prodotti surgelati e alimentari.

Scheda Tecnica

Attributo Valore



Attributo Valore

Altezza (cm) 86

Capacità LT 352

Lunghezza (cm) 132.6

Profondità (cm) 69.5

Temperatura °C -25 / -18

Tipologia Porte Porta Cieca

Model Number for EPREL MAEL 400 2024


