
SKU: KUBE1

Ristosubito

Forno Elettrico per pizza RI 1 camera di cottura
Modello KUBE1

Descrizione

Forno Professionale RI 1 KUBE1 – Una Camera Compatta
Il RI 1 KUBE1 è un forno elettrico da banco progettato per attività professionali con spazio limitato,
come bar, gastronomie e pizzerie d’asporto. La sua struttura compatta unita a un’elevata efficienza
lo rende perfetto per chi cerca potenza e affidabilità senza ingombri eccessivi.

Internamente, il forno è dotato di un piano refrattario che garantisce una distribuzione uniforme
del calore e una base croccante. La camera ha dimensioni contenute ma ben ottimizzate per gestire
preparazioni con tempi rapidi e costanti.

L’isolamento termico in lana di roccia permette di mantenere la temperatura interna stabile e ridurre
le dispersioni, garantendo efficienza energetica anche durante un uso intensivo. Le resistenze sono
“corazzate” per assicurare durata e prestazioni costanti.

Caratteristiche tecniche

1 camera di cottura
Potenza elettrica: 3,2 kW
Temperatura regolabile: 50 – 400 °C
Piano di cottura in pietra refrattaria
Isolamento termico professionale
2 resistenze robuste (cielo + base)
Struttura robusta in acciaio compatto



Vantaggi principali

Dimensioni ridotte per spazi limitati
Bassa potenza ma rendimento professionale
Cottura uniforme grazie al piano refrattario
Alta efficienza termica grazie all'isolamento
Illuminazione interna per monitoraggio sicuro

Il RI 1 KUBE1 è ideale per chi ha bisogno di un forno elettrico professionale compatto, efficiente e
durevole. È perfetto per locali con uno spazio ridotto ma che richiedono qualità di cottura elevata e
affidabile.

Ordina il tuo forno KUBE1 o contattaci per un preventivo personalizzato, soluzioni di
configurazione o accessori come pale e supporti.

Scheda Tecnica

Attributo Valore

Alimentazione Elettrica

Altezza (cm) 41

Lunghezza (cm) 74

Numero Camere 1 camera

Numero Pizze 1

Pannello di controllo Meccanico

Profondità (cm) 60/74

Temperatura °C 50 / 400


