
SKU: IGLOO3

Ristosubito

Granitore elettronico Cor Modello Igloo 3

Descrizione

Granitore elettronico Cor Modello Igloo 3
Il granitore elettronico Cor Igloo 3 è una macchina professionale compatta progettata per offrire tre
gusti di granita o yogurt soft nello spazio di un’unica attrezzatura da banco. Con tre vasche da 5 litri
ciascuna, è ideale per bar, pasticcerie, chioschi e locali che vogliono ampliare l’offerta di bevande
ghiacciate mantenendo ingombri contenuti e una gestione semplice.

Pensato in modo particolare per la granita di caffè, Igloo 3 è perfetto anche per granite classiche alla
frutta e yogurt soft, garantendo una consistenza omogenea e sempre invitante durante tutta la
giornata di servizio.

Caratteristiche del granitore Igloo 3
Il design compatto ed elegante consente di posizionare il granitore direttamente sul banco, dove le
tre vasche trasparenti valorizzano al massimo il prodotto esposto e invogliano all’acquisto d’impulso.
La doppia agitazione verticale assicura una miscelazione uniforme, limitando la formazione di cristalli
di ghiaccio troppo grossi e mantenendo una struttura cremosa e regolare.

Grazie alla struttura robusta e al funzionamento elettronico, Igloo 3 è pensato per un uso quotidiano
intenso, con dimensioni studiate per sfruttare al meglio lo spazio disponibile pur offrendo una



capacità totale di 15 litri. È una soluzione versatile per chi vuole differenziare l’offerta con più gusti
contemporaneamente, senza rinunciare alla praticità operativa.

Specifiche tecniche

Capacità totale: 5 + 5 + 5 litri.
Doppia agitazione verticale per una granita omogenea.
Peso: 48 kg.
Potenza: 700 W.
Voltaggio: 230–240 V / 50 Hz – 220–115 V / 60 Hz.
Dimensioni: 51 cm lunghezza, 38 cm profondità, 60 cm altezza.
Adatta per granita di caffè, granite classiche e yogurt soft.

Vantaggi per bar e locali professionali
Il granitore elettronico Cor Igloo 3 è la scelta ideale per chi desidera proporre un’ampia gamma di
gusti con un’unica macchina compatta, mantenendo elevati standard qualitativi e una granita dalla
consistenza costante nel corso della giornata. Le tre vasche da 5 litri permettono di gestire in modo
flessibile i volumi di produzione in base ai flussi di clientela.

L’equilibrio tra capacità, potenza e dimensioni ridotte, unito alla doppia agitazione verticale e al
design curato, rende Igloo 3 una soluzione strategica per ampliare l’offerta di granite e yogurt soft,
ottimizzando lo spazio sul banco e migliorando l’attrattiva del locale agli occhi dei clienti.

Scheda Tecnica

Attributo Valore

Altezza (cm) 60

Capacità LT 5 + 5 + 5

Lunghezza (cm) 51

Profondità (cm) 38


