C ¢ RISTOSUBITO

attrezzature per la ristorazione

SKU: ICETECHSS75

Ristosubito

Fabbricatore di ghiaccio a cubetto pieno Deposito
30 Kg Produzione nelle 24 ore 60 Kg Modello
SS75

Descrizione

Fabbricatore di ghiaccio SS75 a cubetto pieno per uso professionale

Il fabbricatore di ghiaccio modello SS75 & una macchina professionale a cubetto pieno con sistema a
spruzzo, progettata per garantire una produzione continua di ghiaccio di alta qualita per bar,
ristoranti, hotel e locali con consumo elevato. Grazie al deposito incorporato da 30 kg e a una
produzione fino a 60 kg di ghiaccio nelle 24 ore, questa attrezzatura assicura una riserva costante di
cubetti pronti all’'uso anche durante i momenti di massimo afflusso.



Struttura in acciaio inox AlISI 304 ad alta qualita

La finitura esterna & realizzata in acciaio inossidabile AISI 304, garanzia di resistenza, igiene e durata
nel tempo anche in ambienti di lavoro intensivi. Lo sportello integrato valorizza il design pulito della
macchina, rendendola adatta sia all’installazione a vista sia sotto banco, senza rinunciare all’estetica
del locale.

Sistema a spruzzo per cubetti pieni compatti

Il sistema di produzione a spruzzo consente di ottenere cubetti pieni compatti e cristallini, ideali per
il raffreddamento prolungato di bibite, cocktail e long drink. Le parti a contatto con I'acqua sono
progettate per ridurre I’attrito e mantenere la massima tensione di superficie, migliorando la qualita
del cubetto e contribuendo a ridurre la rumorosita di funzionamento.

Prestazioni e flessibilita di utilizzo

I modello SS75 e disponibile con diverse opzioni di raffreddamento (aria o acqua) e con due pesi di
cubetto (M e L), offrendo la massima flessibilita in base alle esigenze del locale. Le prestazioni
elevate permettono di gestire senza problemi le richieste di ghiaccio di attivita con forte rotazione di
clienti e servizio continuativo durante la giornata.

Specifiche tecniche principali

e Gas refrigerante: R290.
e Alimentazione: 230 V /50 Hz.

Produzione ghiaccio 24 h: 58 kg (raffreddamento ad acqua) / 61 kg (raffreddamento ad
aria).

Tipologia ghiaccio: cubetto pieno.
Cubetto M: 22 g.

Cubetto L: 40 g.

Capacita serbatoio ghiaccio: 30 kg.

Peso macchina: 54 kg.

Dimensioni e installazione

Le dimensioni del fabbricatore SS75 permettono una facile integrazione in diverse configurazioni di
arredo, sia sotto banco sia in libera installazione.

e Lunghezza: 51,5 cm.
¢ Profondita: 64,5 cm.
e Altezza: 84 cm (piedini regolabili +10,5/15,5 cm).

Vantaggi per il tuo locale

e Produzione fino a 60 kg/24 h con deposito da 30 kg, ideale per locali con alto consumo di
ghiaccio.

Cubetto pieno M o L per adattarsi a diverse tipologie di bevande e presentazioni.

Struttura in acciaio inox AISI 304 robusta, igienica e semplice da pulire.

Sistema a spruzzo che garantisce cubetti compatti e cristallini con rumorosita contenuta.

Design curato con sportello integrato per un migliore inserimento estetico nell’area di
lavoro.



Perché scegliere il fabbricatore di ghiaccio SS75

Scegliere il fabbricatore di ghiaccio SS75 significa dotare il proprio locale di una macchina affidabile
e performante, capace di seguire i ritmi intensi della ristorazione moderna. E la soluzione ideale per
chi cerca un’attrezzatura professionale che unisca capacita produttiva, qualita del cubetto e cura
costruttiva, migliorando il servizio al banco e la soddisfazione dei clienti.

Scheda Tecnica

Attributo
Altezza (cm)
Deposito
Lunghezza (cm)
Profondita (cm)
Tipologia Cubetto

Produzione nelle 24h

Valore

84 (piedini +10.5/15.5 cm)
Incorporato

51,5

64,5

Cubetto pieno

da 41 a 70 Kg



