
SKU: ICETECHCD55

Ristosubito

Fabbricatore di ghiaccio granulare diamante
Deposito 20 Kg Produzione nelle 24 ore 55 Kg
Modello CD55

Descrizione

Fabbricatore di ghiaccio granulare CD55 per uso professionale
Il fabbricatore di ghiaccio granulare diamante modello CD55 è progettato per garantire un
raffreddamento ottimale in una vasta gamma di applicazioni professionali, dal settore alimentare a
quello sanitario. Con una produzione fino a 55 kg di ghiaccio nelle 24 ore e un deposito incorporato
da 20 kg, questa macchina è ideale per pescherie, banchi freschi di supermercati, gastronomie,
ristoranti e laboratori che richiedono ghiaccio sempre disponibile.

Ghiaccio granulare per esposizione e conservazione
Il ghiaccio granulare è particolarmente indicato per l’esposizione di prodotti freschi come pesce,
crostacei, carni e piatti pronti, perché garantisce una distribuzione uniforme del freddo e un’elevata
resa estetica. Grazie alla sua consistenza, è adatto anche per usi in laboratorio, nel settore sanitario
e in ambiti industriali e scientifici che richiedono temperature controllate e supporto alla catena del



freddo.

Gas R290 e alimentazione 230 V
Il modello CD55 utilizza gas refrigerante R290, una soluzione più sostenibile e conforme alle
normative più recenti in materia di refrigerazione professionale. L’alimentazione a 230 V / 50 Hz
rende il fabbricatore facilmente integrabile negli impianti elettrici standard delle cucine professionali
e dei laboratori.

Prestazioni e capacità di stoccaggio
La macchina offre una produzione di 58 kg/24 h in versione a raffreddamento ad acqua e 55 kg/24 h
in versione ad aria, assicurando una disponibilità costante di ghiaccio anche nei picchi di lavoro. Il
serbatoio incorporato da 20 kg consente di avere sempre una riserva pronta, riducendo i tempi morti
e migliorando l’organizzazione delle attività quotidiane.

Specifiche tecniche principali

Gas refrigerante: R290.
Alimentazione: 230 V / 50 Hz.
Produzione ghiaccio: 58 kg/24 h (raffreddamento ad acqua), 55 kg/24 h (raffreddamento ad
aria).
Capacità serbatoio: 20 kg.
Peso macchina: 58 kg.
Tipologia ghiaccio: granulare.
Deposito: incorporato.

Dimensioni e ingombri
Le dimensioni compatte del fabbricatore di ghiaccio CD55 permettono l’installazione in diversi
contesti professionali, anche in spazi ridotti o sotto banco.

Lunghezza: 46,5 cm.
Profondità: 59,5 cm.
Altezza: 79 cm.

Vantaggi per il tuo locale

Ghiaccio granulare ideale per esposizione e conservazione di prodotti freschi in pescherie,
gastronomie e supermercati.
Produzione fino a 55–58 kg/24 h con deposito da 20 kg per coprire agevolmente i picchi di
lavoro.
Utilizzo di gas R290 per una maggiore attenzione all’ambiente e all’efficienza energetica.
Struttura compatta, adatta a cucine professionali, banchi frigo e laboratori con spazio
limitato.
Versatilità di impiego anche in ambito sanitario, industriale e scientifico dove è richiesto
ghiaccio granulare affidabile.

Perché scegliere il fabbricatore di ghiaccio CD55
Scegliere il fabbricatore di ghiaccio CD55 significa dotare il proprio impianto di una macchina
professionale affidabile, capace di garantire ghiaccio granulare di qualità costante e supportare la
corretta conservazione dei prodotti. È la soluzione ideale per chi desidera un’attrezzatura compatta



ma performante, pensata per migliorare la presentazione dei banchi espositivi e la sicurezza della
catena del freddo.

Scheda Tecnica

Attributo Valore

Altezza (cm) 79

Deposito Incorporato

Lunghezza (cm) 46,5

Profondità (cm) 59,5

Tipologia Cubetto Granulare

Produzione nelle 24h da 41 a 70 Kg


