(L RISTOSUBITO

attrezzature per la ristorazione

SKU: HDSPLY3M

Ristosubito

Espositore da banco caldo CEM Modello
HDSPLY3M

Descrizione

Vetrina Calda da Banco

La vetrina calda da banco e un’attrezzatura professionale progettata per svolgere la doppia
funzione di esporre i piatti pronti e mantenerli caldi fino al momento del servizio. Si tratta di un
modello da appoggio particolarmente utile nei locali di ristorazione, bistrot, tavole calde e
gastronomie dove € necessario conservare i piatti caldi per un breve periodo garantendone la
qualita e la temperatura ideale.

Grazie alla struttura compatta e versatile, questa vetrina consente di ottimizzare lo spazio sul banco
di lavoro, assicurando al tempo stesso una presentazione ordinata e accattivante delle pietanze
esposte.

Struttura e caratteristiche principali

La vetrina € dotata di tre ripiani regolabili che permettono di disporre i prodotti in base alle
dimensioni e alle esigenze di servizio. Nella parte inferiore del display si trovano due vassoi per
I’acqua che servono a mantenere il giusto livello di umidita e a prevenire I'essiccamento dei cibi. Lo
scaldavivande del display e realizzato in acciaio inox resistente alla corrosione, a garanzia di
robustezza, durata e facilita di pulizia.

e Struttura in acciaio inox resistente alla corrosione



e Tre ripiani regolabili per I'esposizione dei piatti
e Due vassoi per I'acqua per mantenere I'umidita interna
e Adatta per ristoranti, tavole calde, hotel e gastronomie

Riscaldamento e prestazioni

Il sistema di riscaldamento a resistenza mantiene costante la temperatura dei piatti esposti,
garantendo uniformita e tenuta del calore fino al momento del servizio. Con una potenza di 1,84
kW, la vetrina assicura un riscaldamento rapido e controllato, ideale per un utilizzo continuativo nel
settore della ristorazione.

e Potenza: 1,84 kW

e Elemento riscaldante: resistenza elettrica

Alimentazione e peso

La vetrina funziona con alimentazione 220-240 V / 50 Hz, conforme agli standard elettrici
europei. Con un peso di 32 kg, risulta stabile, compatta e facilmente integrabile su qualsiasi banco
di servizio o area espositiva.

e Alimentazione: 220-240 V / 50 Hz

e Peso: 32 kg
La vetrina calda da banco in acciaio inox unisce estetica, praticita e prestazioni elevate,

rendendola una scelta ottimale per i professionisti della ristorazione che desiderano mantenere le
proprie preparazioni calde e sempre pronte al servizio.

Scheda Tecnica

Attributo Valore
Altezza (cm) 61
Lunghezza (cm) 65,5
Numero ripiani 3 ripiani
Profondita (cm) 43,7
Temperatura °C 30/90

Tipologia Da banco



