
SKU: GF1000

Ristosubito

Macchina raffredda bicchieri Frucosol a campana
Luci a Led Modello GF1000

Descrizione

Frucosol GF1000 – Raffredda Bicchieri Professionale
L’Frucosol GF1000, noto come Glass Froster, è un apparecchio professionale progettato per
raffreddare istantaneamente bicchieri e coppe senza l’utilizzo di ghiaccio tradizionale. Ideale per bar,
cocktail bar, wine bar, ristoranti e attività di catering, consente di servire bevande alla temperatura
perfetta, preservandone il gusto e la qualità. Grazie al congelamento rapido dei bicchieri, il GF1000
garantisce un servizio elegante e professionale, migliorando l’esperienza di ogni cliente.

Design compatto e materiali di qualità
Il GF1000 è realizzato con materiali resistenti e affidabili, firmati Frucosol. Compatto e leggero (solo
4,3 kg e dimensioni 13 × 27 × 41 cm), si adatta facilmente anche a spazi ridotti. Il dispositivo è
semplice da posizionare su qualsiasi banco di lavoro e progettato per un uso intensivo, garantendo
affidabilità e lunga durata.

Raffreddamento rapido e uniforme
Grazie all’utilizzo di CO₂ liquido, il GF1000 raffredda i bicchieri in pochi secondi senza diluire le
bevande. Questo processo preserva la purezza del sapore, ideale per cocktail, vini bianchi,



champagne e altre bevande delicate. Inoltre, il congelamento sterilizza le superfici dei bicchieri,
garantendo igiene e sicurezza alimentare durante il servizio.

Funzionamento intuitivo e controllo semplice
Il dispositivo dispone di LED indicatori dello stato operativo e di un sistema di attivazione tramite
impulsi di gas, rendendone l’uso immediato anche per operatori con minima esperienza.
L’alimentazione può essere 230 V o 110 V (50-60 Hz), rendendolo adatto a diverse nazioni e contesti
professionali. Il consumo massimo è molto basso (0,3 A), garantendo efficienza energetica.

Vantaggi principali

Raffreddamento rapido e uniforme dei bicchieri
Miglioramento del gusto delle bevande senza diluizione
Igiene superiore grazie al congelamento sterilizzante
Design compatto e leggero per spazi ridotti
Uso semplice con LED e attivazione tramite impulsi di CO₂
Adatto a bar, wine bar, cocktail bar, ristoranti e catering
Servizio premium per clienti esigenti

La scelta ideale per il servizio di qualità
L’Frucosol GF1000 è l’accessorio professionale perfetto per ogni locale che desidera offrire un
servizio distintivo e curato nei minimi dettagli. Bicchieri sempre freddi, bevande servite alla
temperatura ideale e massima igiene rendono questo dispositivo un investimento indispensabile per
bar e ristoranti di alto livello.

Specifiche Tecniche

Alimentazione: Bomboletta di CO2 con sistema di sicurezza
Temperatura dell`ambiente inferiore a 30 gradi
Luci a led
Batterie LED 2xAA (1,5V)
Peso netto 4,3 kg

Scheda Tecnica

Attributo Valore

Altezza (cm) 41

Lunghezza (cm) 13

Profondità (cm) 27


