(L RISTOSUBITO

attrezzature per la ristorazione

SKU: FOOD80

Ristosubito

Vetrina riscaldata EKF Modello FOOD80 da banco

Descrizione

Vetrina Calda

La vetrina calda ¢é la soluzione ideale per mantenere caldi alimenti da forno, snack, brioches e
piatti pronti assicurando una presentazione elegante e professionale. La sua struttura in acciaio
inox e vetro unisce robustezza, design raffinato e facilita di pulizia, rendendola adatta a bar,
gastronomie, tavole calde e pasticcerie.

Dotata di illuminazione LED integrata e ampio spazio interno, valorizza ogni tipo di prodotto
esposto, con una distribuzione uniforme della temperatura e una visibilita eccellente da ogni
angolazione.

Struttura e materiali

Realizzata con superfici interne ed esterne in acciaio inox, questa vetrina garantisce igiene e
lunga durata nel tempo. | pannelli in vetro temperato trasparente assicurano una visione
completa, mentre le due mensole in acciaio inox da 760 x 567 mm consentono di organizzare i
prodotti in modo ottimale. | piedini regolabili assicurano stabilita su qualsiasi superficie di banco.

Struttura completamente in acciaio inox e vetro temperato

2 mensole interne in acciaio inox 760 X 567 mm

Distanza tra i ripiani: 198 mm

Illuminazione LED ad alta efficienza (4 punti luce)

Piedini regolabili per massima stabilita

Design elegante e facile da pulire



Riscaldamento e controllo

Grazie a una potenza di 1100 W e all’alimentazione 220-240 V / 50 Hz, |la vetrina mantiene una
temperatura costante e uniforme, ideale per alimenti caldi. L’illuminazione LED enfatizza i dettagli
dei prodotti, migliorandone I'impatto visivo sul banco. Il sistema distribuisce il calore in modo

omogeneo tra i ripiani, evitando surriscaldamenti o zone fredde.

¢ Riscaldamento costante e uniforme
e Potenza termica di 1100 W
Alimentazione 220-240 V / 50 Hz monofase

Illuminazione LED per massima visibilita

Controllo stabile della temperatura

Specifiche tecniche

e Struttura: acciaio inox e vetro

Dimensioni interne: L 76 x P 56,7 x H 44 cm

Distanza tra i ripiani: 198 mm
Mensole: 2 (760 x 567 mm)

e Temperatura di lavoro: +30 + +90 °C
Potenza: 1100 W

Alimentazione: 220-240 V / 50 Hz
[lluminazione: 4 LED integrati

Piedini: 4 regolabili
Peso: 45,5 kg

La vetrina calda in acciaio inox con illuminazione LED rappresenta una soluzione professionale
ed elegante per mantenere caldi e perfettamente visibili i prodotti esposti. Grazie all’ampia
superficie in vetro, alle mensole regolabili e all’efficienza energetica, e perfetta per chi desidera
coniugare design, funzionalita e prestazioni di livello superiore.

Scheda Tecnica

Attributo
Altezza (cm)
Lunghezza (cm)
Numero ripiani
Profondita (cm)
Temperatura °C

Tipologia

Valore
70.4

80

2 ripiani
70.3
30/90

Da banco



