
SKU: F6060PCGT

Ristosubito

Cucina a gas 4 fuochi MDLR Modello F6060PCGT

Descrizione

Cucina a gas 4 fuochi da banco MDLR 13,8 kW
La cucina a gas 4 fuochi MDLR modello F6060PCGT è un piano di cottura da banco compatto e
versatile, ideale per ristoranti, bar, gastronomie e laboratori che necessitano di più punti cottura in
poco spazio. Il piano stampato è realizzato in acciaio inox AISI 304 con spessore 8/10 mm, materiale
che assicura igiene, resistenza alla corrosione e facilità di pulizia anche con utilizzo intensivo.

I quattro fuochi a gas sono dotati di bruciatori in alluminio mono e doppia corona con spartifiamma in
alluminio, progettati per garantire una fiamma stabile e una distribuzione uniforme del calore su
pentole e padelle di varie dimensioni. Le griglie smaltate offrono un appoggio sicuro alle stoviglie e
possono essere rimosse facilmente per velocizzare le operazioni di pulizia quotidiana, mentre
l’accensione piezoelettrica consente un avvio rapido e pratico dei fuochi.

Caratteristiche principali della cucina a gas 4 fuochi MDLR

Piano di cottura stampato in acciaio inox AISI 304 spessore 8/10 mm, robusto e igienico.
Bruciatori in alluminio mono e doppia corona con spartifiamma in alluminio per una fiamma
uniforme.
Griglie smaltate resistenti, facilmente removibili per la pulizia.
Accensione fuochi con piezoelettrico per un avvio pratico e veloce.
Potenza bruciatori anteriore destro e posteriore sinistro 3,3 kW.
Potenza bruciatori anteriore sinistro e posteriore destro 3,6 kW.



Potenza gas totale 13,8 kW, adatta a un utilizzo professionale quotidiano.
In dotazione kit conversione da gas naturale a GPL 30/50 mbar (collaudo con gas naturale).

Specifiche tecniche
Questa cucina a gas da banco offre una potenza complessiva di 13,8 kW, ripartita su quattro
bruciatori da 3,3 e 3,6 kW, garantendo un’elevata capacità di cottura in uno spazio contenuto. Le
dimensioni di 60 x 60 x 30 cm e il peso di 25 kg consentono un inserimento agevole su banchi di
lavoro o superfici di appoggio, mantenendo al contempo stabilità e solidità durante l’uso quotidiano.

Alimentazione: a gas.
Potenza gas totale: 13,8 kW.
Potenza bruciatore anteriore destro: 3,3 kW.
Potenza bruciatore posteriore sinistro: 3,3 kW.
Potenza bruciatore anteriore sinistro: 3,6 kW.
Potenza bruciatore posteriore destro: 3,6 kW.
Numero fuochi: 4 fuochi.
Tipologia piano cottura: fuochi a gas con griglie smaltate.
Lunghezza: 60 cm.
Profondità: 60 cm.
Altezza: 30 cm.
Peso: 25 kg.
Tipologia mobile: da banco.
Linea: Linea Function.
Tipologia forno: senza forno.

Perché scegliere questa cucina a gas 4 fuochi da banco
La cucina a gas 4 fuochi MDLR F6060PCGT è la soluzione ideale per chi cerca un piano di cottura da
banco compatto ma con più fuochi, perfetto come modulo principale in cucine di piccole e medie
dimensioni o come integrazione in linee di cottura già esistenti. Il piano in acciaio inox, i bruciatori
mono e doppia corona, le griglie smaltate e l’accensione piezoelettrica garantiscono praticità,
sicurezza e affidabilità nel tempo.

Grazie alla potenza totale di 13,8 kW, alle dimensioni contenute e al kit di conversione gas
naturale/GPL in dotazione, questa cucina si adatta facilmente a diverse configurazioni impiantistiche,
risultando ideale per ristoranti, bar, gastronomie e laboratori che desiderano un apparecchio
flessibile, performante e semplice da installare.

Scheda Tecnica

Attributo Valore

Alimentazione A gas



Attributo Valore

Altezza (cm) 30

Linea Linea Function

Lunghezza (cm) 60

Numero Fuochi 4 Fuochi

Profondità (cm) 60

Tipologia Forno Senza Forno

Tipologia Mobile da banco

Tipologia piano cottura Fuochi

Profondità Profondità 600 mm


