(L RISTOSUBITO

attrezzature per la ristorazione

SKU: ESS-DL

Ristosubito

Essiccatore INOX KAR modello ESS-DL

Descrizione

Essiccatore INOX

Procedura di essiccazione estremamente naturale.

Comandi tramite scheda elettronica abbinata a display digitale.

Il display digitale permette di mantenere sotto costante controllo la temperatura di lavoro, il tempo
residuo e il programma impostato.

5 diversi programmi di lavoro automatici "AUTQO", per adattarsi ad ogni tipo di utilizzo.

1 programma "EVO" per utilizzatori esperti che permette di personalizzare in autonomia durata del
ciclo, temperatura e velocita della ventola.

1 programma "DELAY" che imposta l'avvio ritardato del ciclo.

Pulsante di sicurezza on/off per risparmio energetico.

Ciclo di mantenimento a conclusione dei programmi di lavoro per conservare il prodotto essiccato
fino al momento in cui I'operatore lo estrae dalla macchina.

Tensione e frequenza standard: 220-240V/50-60 Hz (altre tensioni disponibili su richiesta).
Principali caratteristiche tecniche: Struttura in acciaio inox e nylon caricato.

Sei cassetti per |I'essiccazione in acciaio inox.

Superficie totale di essiccazione: 5.500 cm2 - 6 vassoi di misura 360x245mm passo da 35mm.

Specifiche tecniche:
e Peso 6 Kg
e Potenza motore in watt 500
e Frequenza Hz 50-60
e Tensione Volt 230



Scheda Tecnica

Attributo Valore
Altezza (cm) 26
Lunghezza (cm) 27

Profondita (cm) 50



