
SKU: CFP13

Ristosubito

Friggitrice elettrica CLN Potenza 9,9 kW Modello
CFP13

Descrizione

Friggitrice elettrica CLN Potenza 9,9 kW Modello CFP13
La friggitrice CLN CFP13 è un apparecchio professionale pensato per chi cerca alte prestazioni in
cucine ad uso intensivo, come bar, ristoranti e tavole calde. Con una vasca da 13 litri e potenza di
9,9 kW, questo modello garantisce cottura uniforme, sicurezza e praticità in un unico dispositivo
affidabile.

Caratteristiche principali
Realizzata interamente in acciaio inossidabile, la CFP13 combina robustezza e facilità di pulizia. La
tecnologia “zona fredda” permette di ridurre la formazione di residui di cibi bruciati, mantenendo
l’olio più pulito e prolungandone la durata. La resistenza in acciaio inox assicura un riscaldamento
rapido e uniforme, mentre il termostato regolabile con funzione di sicurezza consente di controllare
la temperatura con precisione.

La friggitrice è dotata di rubinetto di scarico e serbatoio interno per la gestione sicura dell’olio,



semplificando le operazioni di manutenzione. I piedi regolabili in altezza permettono di adattare
l’apparecchio a diverse superfici di lavoro, garantendo stabilità e comodità durante l’utilizzo. Il cesto
capiente, con dimensioni di 21 x 30 x 12 cm, facilita l’immersione e la rimozione dei cibi.

Specifiche tecniche

Struttura in acciaio inossidabile per durata e pulizia facile.
Tecnologia zona fredda per olio più pulito e durata maggiore.
Resistenza in acciaio inox per riscaldamento rapido e uniforme.
Termostato regolabile con funzione di sicurezza.
Rubinetto di scarico e serbatoio interno per gestione sicura dell’olio.
Piedi regolabili in altezza per adattamento a diverse superfici.
Dimensioni cesto: 21 x 30 x 12 cm.
Frequenza: 50 Hz
Potenza: 9,9 kW / 400 V
Capacità vasca: 13 litri
Peso netto: 34 kg

Vantaggi e utilizzo
La friggitrice CLN CFP13 è ideale per chi desidera un apparecchio professionale affidabile e sicuro. La
combinazione di tecnologia zona fredda, vasca capiente, rubinetto di scarico e resistenza in acciaio
inox permette di friggere grandi quantità di alimenti in modo uniforme e sicuro. La regolazione della
temperatura, i piedi adattabili e la facilità di pulizia rendono questo modello perfetto per bar,
ristoranti e cucine professionali che richiedono prestazioni costanti e gestione pratica dell’olio.

Scheda Tecnica

Attributo Valore

Alimentazione Elettrica

Altezza (cm) 86/92

Capacità LT 13

Capacità vasca da 11 a 20 Litri

Linea Linea Easy

Lunghezza (cm) 33

Numero vasche 1 vasca

Profondità (cm) 60

Temperatura °C 60/190



Attributo Valore

Tipologia Friggitrice Ristorazione

Tipologia Mobile su mobile

Profondità Profondità 600 mm


