(L RISTOSUBITO

attrezzature per la ristorazione

SKU: 7010121010E

Ristosubito

Impastatrice a spirale testa fissa Rl Capacita 6 Kg
Modello IMP 10 MO

Descrizione

Impastatrice a spirale testa fissa Rl Modello IMP 10 MO - Capacita 6 Kg

L'impastatrice a spirale RI IMP 10 MO & una macchina compatta e affidabile, pensata per pizzerie,
panifici e laboratori artigianali che necessitano di un’impastatrice professionale per piccole
produzioni. La struttura e realizzata in acciaio inox verniciato bianco, con componenti a contatto con
I'impasto in acciaio AISI 304, per garantire igiene, robustezza e lunga durata.

La trasmissione a catena assicura una lavorazione costante e uniforme, ideale per impasti di pizza,
pane e prodotti lievitati. La vasca, la spirale e lo spacca pasta sono progettati per ottenere un
impasto omogeneo e ben ossigenato, anche con carichi ridotti.

Caratteristiche principali

I modello IMP 10 MO lavora impasti fino a 6 kg ed & alimentato in monofase a 230 V, rendendolo
adatto anche a laboratori con impianti elettrici standard. Il motore da 0,5 Hp offre la potenza
necessaria per un utilizzo professionale continuo, mantenendo dimensioni compatte e consumi
contenuti.



L'impastatrice & fornita di serie con ruote e temporizzatore, facilitando lo spostamento all’interno del
laboratorio e permettendo di gestire con precisione i tempi di lavorazione.

Specifiche tecniche

e Modello: RI IMP 10 MO

e Tipologia: Impastatrice a spirale testa fissa
e Capacita impasto: 6 kg

e Alimentazione: Monofase 230 V

e Potenza motore: 0,5 Hp

e Peso macchina: 40 kg

e Dimensioni vasca: 240 x 160 h mm

e Dimensioni imballo: 410 x 550 x 740 h mm
e Trasmissione a catena

e Vasca, spirale e spacca pasta in acciaio inox AISI 304
e Ruote e temporizzatore di serie

Vantaggi e utilizzo

L'impastatrice RI IMP 10 MO & ideale per chi cerca una soluzione professionale compatta per la
preparazione di impasti di qualita. La capacita da 6 kg, la struttura in acciaio inox e la dotazione di
ruote e timer la rendono perfetta per pizzerie, forni artigianali e laboratori che vogliono ottimizzare i
tempi di lavorazione mantenendo elevati standard igienici e prestazionali.

Scheda Tecnica

Attributo Valore
Altezza (cm) 61l

Capacita LT 8

Capacita vasca Da 4 a 10 Litri
Lunghezza (cm) 29

Profondita (cm) 60

Tipologia Testa Fissa



