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Ristosubito

Griglia a carbonella ENG Struttura portante in
acciaio inox nervata e rinforzata Modello Grill
GC-11

Descrizione

Griglia a carbonella ENG GRILL GC-11 in acciaio inox

La griglia a carbonella ENG modello GRILL GC-11 e progettata per portare in cucina
professionale il vero gusto del barbecue tradizionale, con una struttura robusta e un controllo preciso
della cottura. La struttura portante € completamente realizzata in acciaio inox nervata e rinforzata,
pensata per resistere alle alte temperature e all’utilizzo intensivo tipico di ristoranti, bracerie, steak
house e agriturismi.

La cottura avviene direttamente sulla brace di carbonella, permettendo di esaltare il sapore di carne,
pesce e verdure senza aggiunta di grassi, con il classico aroma affumicato che i clienti associano alle
grigliate all’aperto. Il design compatto da banco consente di inserire la GRILL GC-11 anche in cucine
con spazi ridotti, mantenendo comunque una superficie di cottura ampia e ben sfruttabile.

Caratteristiche principali della griglia a carbonella GRILL GC-11

e Struttura portante in acciaio inox nervata e rinforzata, per garantire robustezza, stabilita e
lunga durata nel tempo.

e Grigliato di cottura in acciaio inox, idoneo al contatto con gli alimenti e semplice da pulire a
fine servizio.

e Griglia regolabile in altezza, per avvicinare o allontanare i prodotti dalla brace e gestire con
precisione l'intensita del calore.



e Utilizzo con carbonella, ideale per ottenere il tipico sapore affumicato e la marcatura netta
dei prodotti.

¢ Design da banco, compatto ma capace di ospitare piu porzioni contemporaneamente.

e Costruzione conforme alle normative vigenti e pensata per un uso professionale quotidiano.

Specifiche tecniche

La GRILL GC-11 offre una superficie di cottura ben dimensionata in rapporto all'ingombro totale della
macchina, permettendo di lavorare in modo efficiente anche in spazi contenuti. Le dimensioni
complessive di circa 66 x 63 x 35 cm la rendono adatta al posizionamento su banchi di lavoro o
piani dedicati, mantenendo al contempo una buona capacita produttiva per il servizio.

e Alimentazione: carbonella.

e Tipologia: griglia a carbonella da banco.

e Struttura: acciaio inox nervata e rinforzata.

Grigliato di cottura: acciaio inox.

Regolazione: griglia regolabile in altezza.
e Dimensioni prodotto: circa 66 x 63 x 35 cm (L x P x H).

Utilizzo: cottura diretta su brace per carne, pesce, verdure.
e Origine: produzione italiana.

Perché scegliere questa griglia a carbonella ENG

La GRILL GC-11 & la scelta ideale per chi vuole offrire una vera cottura alla brace, con un controllo
piu preciso rispetto ai classici barbecue da esterno e una struttura studiata per la ristorazione. La
regolazione in altezza della griglia consente di gestire al meglio i diversi tipi di prodotto, avvicinando
la carne quando serve una rosolatura piu intensa o alzandola per mantenere una cottura lenta e
uniforme.

La costruzione completamente in acciaio inox, nervata e rinforzata, garantisce resistenza meccanica
e facilita di pulizia, riducendo i tempi di manutenzione e aumentando la vita utile dell’attrezzatura.
Per ristoranti, bracerie e locali che puntano molto sulla qualita delle grigliate, questa griglia a
carbonella rappresenta una soluzione professionale che unisce gusto, affidabilita e immagine di alto
livello verso il cliente.

Per chi e indicata la griglia a carbonella GRILL GC-11

Questa griglia € particolarmente indicata per bracerie, steak house, ristoranti di carne,
agriturismi e locali con cucina a vista che vogliono valorizzare il fascino della cottura su brace. E
adatta anche per ristoranti che organizzano serate a tema grigliata o che desiderano affiancare alla
linea di cottura tradizionale una postazione dedicata alla carbonella.

Per chi cerca una griglia a carbonella professionale compatta ma solida, capace di lavorare ogni
giorno con ritmi intensi e di offrire un risultato in linea con le aspettative di una clientela esigente, il
modello GRILL GC-11 rappresenta una soluzione concreta e facilmente integrabile in diverse
tipologie di cucina professionale.
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Scheda Tecnica

Attributo
Alimentazione
Altezza (cm)
Linea
Lunghezza (cm)
Profondita (cm)

Tipologia Mobile

Valore
Carbonella
35

Linea Easy
66

63

da banco



