(L RISTOSUBITO

attrezzature per la ristorazione

SKU: 2976162

Ristosubito

Forno Elettrico per pizza Rl 2 camera di cottura
Modello START44
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Descrizione

Forno Professionale Rl Start44 - 2 Camere di Cottura

Il RI Start44 ¢ un forno elettrico a doppia camera pensato per pizzerie, gastronomie e laboratori che
necessitano di una resa continua e affidabile. Con le sue due camere di cottura indipendenti,
consente di cuocere in serie piu pizze, ottimizzando i tempi di lavoro e la produttivita.

Ogni camera ha dimensioni interne di circa 660 x 660 x 140 mm, garantendo spazio sufficiente
per pizze di media dimensione oppure per forni multipli cicli. La potenza complessiva di 9,4 kW
assicura un riscaldamento rapido e costante, mentre il termostato consente un controllo preciso
della temperatura nell’intervallo 50 - 400 °C, adatto a diversi tipi di cotture.

Il forno e costruito con materiali robusti e professionali: struttura esterna solida e affidabile,
componenti resistenti pensati per un uso intenso e continuativo. La configurazione a due camere
rende il modello ideale sia per flusso medio che alto, garantendo efficienza e performance anche in
momenti di grande richiesta.

Caratteristiche tecniche

e 2 camere di cottura indipendenti

e Dimensioni interne per singola camera: circa 660 x 660 x 140 mm (L x P x H)
e Potenza elettrica totale: 9,4 kW

e Temperatura regolabile: 50 - 400 °C



e Dimensioni esterne: circa 940 x 920 x 710 mm (L x P x H)
e Pannello di controllo meccanico per ogni camera
e Struttura robusta, adatta a uso professionale intensivo

Vantaggi principali

e Doppia camera per aumentare la produttivita e gestire flussi continui

Potenza adeguata per riscaldamento rapido e cottura uniforme

Dimensioni interne generose per pizze o preparazioni multiple

Gestione separata delle camere per flessibilita operativa

Costruzione professionale per durata e affidabilita

Il RI Start44 ¢ ideale per chi gestisce una pizzeria, un laboratorio o una gastronomia con una
domanda costante e vuole un forno affidabile, efficiente e duraturo. Perfetto per chi cerca un
equilibrio tra capacita produttiva, flessibilita e controllo.

Ordina ora il tuo Start44 oppure contattaci per un preventivo su misura o per configurazioni
personalizzate in base alle tue esigenze.

Scheda Tecnica

Attributo Valore
Alimentazione Elettrica
Altezza (cm) 71
Lunghezza (cm) 94
Numero Camere 2 camere
Numero Pizze 4+ 4
Pannello di controllo Meccanico
Profondita (cm) 92

Temperatura °C 50 /500



