(L RISTOSUBITO

attrezzature per la ristorazione

SKU: 2976143

Ristosubito

Impastatrice a spirale testa fissa Rl 2 velocita
Trifase Modello IMP 40 TR 2V Capacita 36 Kg

Descrizione

2 velocita e sicurezza elevata

I modello IMP 40 TR 2V offre due velocita selezionabili per gestire diversi tipi di impasto, dal pane
alla pizza, con risultati sempre uniformi. La potenza del motore da 2 Hp (1,5 kW) e la capacita di 36
kg rendono la macchina perfetta per produzioni professionali continue. L’interruttore a bassa
tensione da 12 Volt assicura la massima sicurezza durante I'utilizzo.

Dotata di ruote e temporizzatore di serie, questa impastatrice e semplice da spostare e permette un
controllo preciso dei tempi di lavorazione, rendendo piu efficienti i processi in laboratorio.

Specifiche tecniche

e Modello: RI IMP 40 TR 2V

e Tipologia: Impastatrice a spirale testa fissa, 2 velocita
e Capacita impasto: 36 kg

Alimentazione: Trifase 400 V

Potenza motore: 2 Hp / 1,5 kW



Peso: 104 kg

Dimensioni vasca: 450 x 260 h mm
Dimensioni imballo: 535 x 840 x 990 h mm
Trasmissione a catena

Vasca, spirale, coperchio e spacca pasta in acciaio inox AISI 304

Interruttore a bassa tensione 12 V

Ruote e temporizzatore di serie

Perfetta per produzioni professionali

Grazie alla sua capacita di 36 kg, alle due velocita selezionabili e alla struttura robusta in acciaio
inox, I'impastatrice RI IMP 40 TR 2V rappresenta una soluzione ideale per pizzerie e panifici che
richiedono affidabilita, sicurezza e prestazioni elevate in ogni ciclo di lavorazione.

Scheda Tecnica

Attributo Valore
Altezza (cm) 79.8
Capacita LT 41

Capacita vasca

da 41 a 50 Litri

Lunghezza (cm) 49.5
Profondita (cm) 80
Tipologia Testa Fissa



