(L RISTOSUBITO

attrezzature per la ristorazione

SKU: 2974419

Ristosubito

Supermixer frullatore a immersione Dynamic
monoblocco da 60 a 150 litri oltre 100 coperti
Modello SMX/600T

Descrizione

Il Supermixer frullatore a immersione Dynamic SMX 600

Apparecchio molto potente studiato per lavorare direttamente nelle pentole da 60 a 150 litri,
polverizza in meno di 3 minuti da 40 a 80 litri di minestra di verdure cotte. Inoltre in gelateria € in
grado di emulsionare fino a 15 litri di miscela per gelato o puree di frutta. Puo essere utilizzato anche
in altri settori per la miscelazione di prodotti liquidi, cremosi o gelatinosi.

Il supermixer SMX/600T e corredato di un pulsante di sicurezza per un funzionamento ad impulso e
un pulsante per il funzionamento in continuo

Specifiche Prodotto

e Cavo di alimentazione con spina lunghezza metri 3
e Doppio isolamento.

e Conforme alle normative C.E

Modello SMX 600 T

Capacita da 60 a 150 litri



Lunghezza Tubo di immersione 530 mm
Lunghezza Totale 800 mm

Peso 6,1 kg

Watt 850

Giri/minuto 11.000

Regolazione velocita

Monoblocco / Smontabile Monoblocco

Pensato per Gelaterie, Mense, Ristoranti, Comunita



