(=g RISTOSUBITO

attrezzature per la ristorazione

SKU: 2569654

Ristosubito

Macchina Sottovuoto a Campana, Barra Saldante
300mm ITC Modello SQUARE 300 B da
bancoCOPERCHIO BOMBATO

Descrizione

Macchina Sottovuoto a Campana

Si tratta di apparecchiature professionali totalmente inox, notevolmente flessibili ai vari settori
d’utilizzo. Dotate di caratteristiche tecnologiche innovative, si rendono indispensabili per il
confezionamento di svariati prodotti (salse, liquidi, carne, pesce e verdure), trovando applicazione
nei piu svariati settori, dalla ristorazione alla gastronomia, catering, supermarket etc.. Dotate inoltre,
di sistema di predisposizione per iniezione gas inerte (a richiesta), sono in grado di confezionare e
proteggere anche prodotti particolarmente delicati e fragili 9 programmi memorizzabili + PRG
marinatura; ricca di funzioni e adatta a tutti gli ambienti di lavoro; softair elettrico : avviso
lampeggiante per manutenzione ; struttura sobusta e affidabile nel tempo.

Specifiche tecniche:

e Dimensioni della camera 310x350x190mm

Barra saldante 300mm

Pompa del vuoto Q=10 m3h-OIL

Sistema di saldatura : impulso membrana
Peso 36kg



e Assorbimento 1kw

Scheda Tecnica

Attributo Valore
Altezza (cm) 43
Lunghezza (cm) 41

Profondita (cm) 46



