(L RISTOSUBITO

attrezzature per la ristorazione

SKU: 123C

Ristosubito

Termometro per carne e pesce KAR Modello 123C

Descrizione

Termometro per carne e pesce

Si consiglia I'uso per controllare la giusta temperatura dopo la cottura di tutti i tipi di carne, pesce e
pollo.

Caratteristiche Struttura in acciaio inox.

Temperatura da +54 °C a +85 °C.

Quadrante con suddivisione delle diverse gamme di temperature per rispondere alle diverse
esigenze di controllo delle carni pilt comuni.

Scheda Tecnica

Attributo Valore

Model Number for EPREL 123C



