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SKU: 2979018

RGV

Estrattore di succo Modello JUICE ART NEW
Potenza W 400 Velocita 60 giri min / rpm

Descrizione

Estrattore di succo JUICE ART NEW 400 W

L'estrattore di succo JUICE ART NEW & pensato per chi desidera offrire alla propria clientela succhi di
frutta e verdura dal gusto intenso e naturale, con una macchina compatta ma potente, affidabile e
semplice da usare.

Grazie alla spremitura a freddo a 60 giri al minuto, I'estrazione risulta delicata e continua: il succo e
il materiale di scarto vengono separati in due condotti diversi, cosi da ottenere bevande ricche di
enzimi e vitamine, ideali per chi punta su uno stile di vita sano.

Spremitura a freddo e succhi “vivi”

Il sistema di spremitura a freddo permette di lavorare qualsiasi tipo di frutta e verdura, preservando
al massimo le proprieta nutrizionali degli ingredienti.

| succhi ottenuti sono veri e propri succhi “vivi”, una soluzione perfetta per locali che vogliono
proporre proposte detox, colazioni salutari o semplicemente bevande fresche e nutrienti durante
tutta la giornata.



Doppio stadio di spremitura
Il doppio stadio di spremitura consente di sfruttare al meglio ogni ingrediente, riducendo gli scarti e
migliorando la resa in succo.

Questo si traduce in un utilizzo piu efficiente della materia prima e in un notevole vantaggio
economico per il locale, soprattutto nei momenti di maggiore consumo.

Motore potente e silenzioso
Con una potenza di 400 Watt, I'apparecchio & progettato per garantire affidabilita e continuita di
lavoro, mantenendo al tempo stesso un funzionamento silenzioso.

La bassa rumorosita € un plus importante nei bar e nelle sale con pubblico, perché permette di
preparare succhi freschi senza disturbare I'ambiente e la clientela.

Utilizzo sicuro e intuitivo
L'estrattore e dotato di interruttore ON/OFF/REVERSE, che facilita la gestione della macchina e aiuta
a risolvere eventuali piccoli intasamenti semplicemente invertendo il senso di rotazione.

Il design e studiato per offrire un utilizzo sicuro, con componenti robusti e un’ergonomia pensata per
I’attivita quotidiana dei professionisti.

Facile da pulire e mantenere
Tra i punti di forza di JUICE ART NEW c’e la facilita di pulizia: le parti a contatto con gli alimenti si
smontano rapidamente e possono essere lavate con semplicita.

In dotazione € presente anche uno spazzolino dedicato, che aiuta a rimuovere residui e fibre,
mantenendo I'estrattore sempre efficiente e igienicamente perfetto.

Contenitori capienti per lavoro continuo
L'apparecchio e fornito di un contenitore raccolta succo da 1 litro e di un contenitore raccolta scarti,
sempre da 1 litro, per garantire un lavoro continuo senza soste frequenti.

Questa capacita & ideale per i momenti di maggiore affluenza, quando occorre servire piu
preparazioni in sequenza mantenendo ordine e pulizia sul banco.

Dati tecnici principali

Qui trovi riassunti i dati tecnici essenziali, utili per verificare la compatibilita del modello con le
esigenze del tuo locale e con gli spazi a disposizione.

e Doppio stadio di spremitura

e Silenzioso

e Facile da pulire

e Sicuro

e Interruttore ON/OFF/REVERSE

e Contenitore raccolta succo: 1 litro

e Contenitore raccolta scarti: 1 litro

e Spazzolino per la pulizia incluso

e Alimentazione: 220-240 V ~ 50/60 Hz

e Potenza: 400 Watt

e Velocita: 60 giri/min (rpm)

e Peso apparecchio: 5,5 kg



e Dimensioni imballo: 385 x 240 x H 490 mm
e Dimensioni master carton: 390 x 495 x H 500 mm

Ingombri e dimensioni

L'estrattore JUICE ART NEW e stato progettato per integrarsi facilmente sui banchi bar e nelle aree di
preparazione, con ingombri contenuti e un buon equilibrio tra stabilita e praticita.

e Lunghezza: 36 cm
¢ Profondita: 22 cm
o Altezza: 41,7 cm

Le dimensioni lo rendono adatto sia ai piccoli bar sia ai locali con volumi di lavoro maggiori, dove lo
spazio deve essere sfruttato al meglio senza rinunciare alla qualita del servizio.

Scheda Tecnica

Attributo Valore
Altezza (cm) 41.7
Lunghezza (cm) 36
Profondita (cm) 22

Model Number for EPREL 2979018



