
SKU: SF180INOX

Klimaitalia

Armadio per conservazione di carne , salumi e
formaggi Modello SF180INOX

Descrizione

Armadio Refrigerato per Alimenti
L’armadio refrigerato per alimenti è progettato per garantire efficienza, igiene e affidabilità nella
conservazione dei prodotti alimentari. Ideale per cucine professionali, ristoranti e laboratori di
preparazione, assicura un controllo preciso della temperatura e una distribuzione del freddo
uniforme grazie a un sistema refrigerante performante e silenzioso.

Caratteristiche principali
La struttura esterna in lamiera preverniciata con trattamento anticorrosione assicura solidità e
resistenza nel tempo, mentre l’interno in acciaio inox AISI 304 garantisce la massima igiene e



facilità di pulizia. L’isolamento da 55 mm ottimizza l’efficienza energetica e la stabilità termica
anche nelle condizioni ambientali più impegnative.

Dotato di termostato elettronico e sbrinamento automatico, l’apparecchio consente una
gestione agevole della temperatura e minimizza la manutenzione. Il sistema di illuminazione LED
orizzontale (uno per vano) rende agevole l’identificazione dei prodotti conservati, migliorando la
visibilità interna. Le mensole in acciaio inox regolabili assicurano la massima flessibilità
organizzativa.

Specifiche Tecniche

Classe climatica: 4
Struttura esterna: lamiera preverniciata con trattamento anticorrosione
Struttura interna: acciaio inox AISI 304
Controllo temperatura: termostato elettronico
Rumorosità: 44 dB
Isolamento: 55 mm
Sbrinamento: automatico
Illuminazione: 2 LED orizzontali (1 per vano)
Ripiani: in acciaio inox con 3 barre + 3 mensole 535x513 mm (vano superiore) + 3
mensole 535x513 mm (vano inferiore)
Piedi: 4 regolabili
Alimentazione: 220 V / 50 Hz
Refrigerante: R600A
Assorbimento: 118 W
Consumo energetico: 0,46 kWh / 24h
Classe energetica: B

Vantaggi
Grazie ai materiali di alta qualità e alla dotazione completa, l’armadio refrigerato per alimenti
assicura efficienza, praticità e conformità igienica. Il bassissimo consumo energetico e la
silenziosità lo rendono perfetto per utilizzi intensivi in ambienti professionali. Le mensole modulabili
permettono una gestione flessibile di alimenti e contenitori di varie dimensioni.

Una soluzione professionale affidabile e duratura, ideale per chi cerca qualità costruttiva, efficienza
energetica e sicurezza alimentare in un’unica apparecchiatura.

Scheda Tecnica

Attributo Valore

Altezza (cm) 180

Capacità LT 405



Attributo Valore

Lunghezza (cm) 56

Profondità (cm) 73

Temperatura °C (0/20)(0/20)

Model Number for EPREL SF 180 INOX


