
SKU: DLH90

Klimaitalia

Vetrina riscaldata Modello DLH90 da banco

Descrizione

Vetrina riscaldata Modello DLH90 da banco
La vetrina riscaldata Modello DLH90 da banco è una soluzione professionale pensata per bar,
ristoranti, gastronomie e punti vendita che desiderano esporre e mantenere caldi prodotti alimentari
come panini, pizzette, snack e altri cibi pronti. Il design compatto e la costruzione in acciaio inox AISI
304 garantiscono resistenza, igiene e facilità di pulizia, rendendo questa vetrina uno strumento
ideale per l’esposizione visiva sul banco di servizio.

Specifiche tecniche dettagliate

Struttura interna ed esterna: costruzione in acciaio inox AISI 304 per massima
resistenza alla corrosione e semplicità di pulizia.
Termostato meccanico regolabile per controllo facile e preciso della temperatura di
mantenimento dei prodotti.
Range di temperatura: mantiene i prodotti caldi tra circa +30 °C e +80 °C, ideale per
prodotti da consumo rapido.
Isolamento termico: spessore di circa 20 mm per un’efficiente conservazione del calore.
Illuminazione: LED orizzontali per valorizzare visivamente i prodotti esposti.
Mensole in vetro temperato: due ripiani con dimensioni adeguate per esporre prodotti in
modo ordinato e visibile.
Piedini regolabili: 4 piedi per livellare l’unità sul banco di lavoro o di esposizione.
Rumorosità: bassa emissione sonora per comfort in aree di servizio e vendita.
Alimentazione: 220-240 V, 50 Hz per utilizzo con impianti elettrici professionali standard.



Assorbimento: circa 1250 W per mantenimento efficace della temperatura interna.
Consumo energetico: circa 9,6 kWh/24 h.
Peso: circa 70 kg netto e 85 kg lordo, struttura stabile e robusta.

Capacità e dimensioni

Capacità interna: circa 145 litri, perfetta per prodotti alimentari caldi da servire
rapidamente.
Lunghezza: circa 90 cm.
Profondità: circa 53 cm.
Altezza: circa 73 cm.

Vantaggi per l’uso professionale
Questa vetrina riscaldata da banco è ideale per mantenere alla giusta temperatura snack, panini,
pizze e piatti pronti alla vendita, offrendo un’elevata visibilità grazie all’illuminazione interna a LED e
alle mensole in vetro. La costruzione in acciaio inox e il termostato regolabile rendono la gestione
quotidiana semplice e intuitiva, mentre il range di temperatura è perfetto per mantenere i prodotti
caldi senza seccarli. Il design compatto si adatta facilmente ai banchi di servizio di bar, gastronomie
e ristoranti.

Scheda Tecnica

Attributo Valore

Altezza (cm) 73

Capacità LT 145

Lunghezza (cm) 90

Numero ripiani 3 ripiani

Profondità (cm) 53

Temperatura °C 30 / 80

Tipologia Da banco


