
SKU: DLH120

Klimaitalia

Vetrina riscaldata Modello DLH120 da banco

Descrizione

Vetrina riscaldata Modello DLH120 da banco
La vetrina riscaldata Modello DLH120 da banco è un’elegante e funzionale soluzione
professionale studiata per bar, gastronomie, ristoranti e punti vendita che desiderano esporre
prodotti alimentari mantenendoli alla giusta temperatura. Con una notevole capacità interna e
materiali di alta qualità, questa vetrina è perfetta per esporre panini, pizzette, snack e altri alimenti
caldi con un look professionale e invitante.

Specifiche tecniche dettagliate

Struttura interna ed esterna in acciaio inox AISI 304, resistente alla corrosione e facile
da pulire.
Termostato meccanico regolabile per impostare con precisione la temperatura di
mantenimento del calore.
Intervallo di temperatura da circa +30 °C a +90 °C, adatto al mantenimento di prodotti
caldi senza seccarli.
Spessore di isolamento di 20 mm per ridurre le dispersioni di calore e migliorare
l’efficienza energetica.
Illuminazione interna a LED per valorizzare visivamente i prodotti esposti.
Mensole in vetro temperato: due ripiani ampi e resistenti che favoriscono una
presentazione ordinata dei prodotti.
4 piedini regolabili per stabilizzare la vetrina su qualsiasi superficie da banco.



Rumorosità contenuta per un ambiente di vendita più confortevole.
Alimentazione: 220-240 V, 50 Hz, compatibile con impianti elettrici professionali standard.
Assorbimento: 1450 W per mantenere temperature costanti e prestazioni stabili.
Consumo energetico: circa 11,2 kWh in 24 h.
Peso netto: 85 kg, con imballo da 103 kg per una movimentazione sicura.

Capacità e dimensioni esterne

Capacità interna: circa 205 litri per esporre un’ampia gamma di prodotti caldi.
Lunghezza: 120 cm, ideale per grandi superfici da banco.
Profondità: 53 cm per un espositore compatto ma capiente.
Altezza: 73 cm per un’ingombro verticale bilanciato.

Vantaggi per uso professionale
La vetrina riscaldata Modello DLH120 da banco è progettata per offrire un’esposizione visiva ottimale
dei prodotti mantenuti alla giusta temperatura. La combinazione di una struttura robusta in acciaio
inox, termostato regolabile e illuminazione interna a LED garantisce facilità d’uso quotidiano,
sicurezza alimentare e una presentazione accattivante. Le mensole in vetro temperato favoriscono
un’organizzazione ordinata dei prodotti, mentre l’isolamento termico e la gestione del calore
assicurano un mantenimento costante della temperatura.

Questa vetrina è ideale per chi desidera offrire alimenti sempre caldi e pronti da servire, migliorando
la qualità del servizio nei contesti di bar, gastronomie, ristoranti e punti vendita con alta richiesta di
prodotti da banco.

Scheda Tecnica

Attributo Valore

Altezza (cm) 73

Capacità LT 205

Lunghezza (cm) 120

Numero ripiani 3 ripiani

Profondità (cm) 53

Temperatura °C 30 / 80

Tipologia Da banco


