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attrezzature per la ristorazione

SKU: CLV4200TN

Klimaitalia

Tavolo frigo ventilato con lavello e alzatina
Modello CLV4200TN Quattro porte

Descrizione

Tavolo frigo ventilato quattro porte con lavello e alzatina

Il tavolo frigo ventilato modello CLV4200TN ¢ un banco refrigerato a quattro ante con lavello
integrato e alzatina posteriore, progettato per cucine professionali che desiderano unire in
un’unica attrezzatura piano di lavoro, zona lavaggio e vano frigo per lo stoccaggio degli alimenti.

La superficie esterna ed interna in acciaio inox AISI 304 assicura robustezza, igiene e facilita di
pulizia, rendendo questo tavolo particolarmente adatto a ristoranti, hotel, mense, gastronomie e
laboratori che operano con ritmi intensi e richiedono attrezzature affidabili e durevoli.

Caratteristiche principali

Il tavolo frigo CLV4200TN & dotato di refrigerazione ventilata, che garantisce una distribuzione
uniforme della temperatura all’interno del vano refrigerato, mantenendo condizioni ottimali per
alimenti freschi, semilavorati e preparazioni pronte al servizio.

Il termostato elettronico permette di impostare e controllare con precisione la temperatura di
esercizio, mentre lo sbhrinamento automatico con resistenza elettrica riduce la formazione di
ghiaccio sull’evaporatore, limitando gli interventi manuali e migliorando la continuita di
funzionamento.

Lo spessore di isolamento da 60 mm contribuisce a contenere le dispersioni di freddo e i consumi
energetici, caratteristica fondamentale nelle cucine professionali dove il banco viene aperto
frequentemente nel corso del servizio.

Il sistema utilizza gas refrigerante R600A, una soluzione moderna a basso impatto ambientale,



conforme alle normative pil recenti sulla refrigerazione professionale e in linea con le esigenze di
efficienza energetica.

La chiusura ammortizzata delle porte migliora il comfort di utilizzo e contribuisce a preservare la
tenuta del freddo, evitando urti bruschi che potrebbero danneggiare struttura e guarnizioni nel
tempo.

Porte, ripiani e allestimento

Il tavolo frigo CLV4200TN e equipaggiato con quattro porte che proteggono il vano refrigerato
sottostante il piano di lavoro, offrendo uno spazio di stoccaggio facilmente accessibile durante le fasi
di preparazione e servizio.

La dotazione comprende 4 mensole da 335x530 mm, regolabili, che permettono di organizzare e
suddividere in modo razionale contenitori, vaschette e prodotti confezionati, adattando I'allestimento
interno alle esigenze operative del locale.

La presenza del lavello integrato abbinato all’alzatina posteriore rende questo tavolo
particolarmente indicato per installazioni contro parete, facilitando le operazioni di lavaggio,
preparazione e pulizia del piano di lavoro e della zona retrostante.

Il banco poggia su 6 piedi regolabili, che consentono di livellare correttamente |'attrezzatura anche
su pavimentazioni irregolari, garantendo stabilita al piano di lavoro e un funzionamento ottimale
delle porte.

Specifiche tecniche

e Tavolo frigo ventilato quattro ante con lavello e alzatina.
e Superficie esterna ed interna in acciaio inox AlSI 304.
e Refrigerazione ventilata.

e Termostato elettronico.

e Rumorosita: 42 dB.

e Spessore isolamento: 60 mm.

e Sbrinamento automatico con resistenza elettrica.

e Mensole: 4 pezzi da 335x530 mm.

e Chiusura ammortizzata delle porte.

e Piedi: 6 piedi regolabili.

e Voltaggio: 220-240 V.

e Frequenza: 50 Hz.

e Refrigerante: R600A.

e Assorbimento: 300 W.

e Consumo energetico: 2,950 kWh/24h.

¢ Classe energetica: B.

e Peso: 153 kg.

Caratteristiche dimensionali e di capacita

Lunghezza: 250 cm.

Profondita: 70 cm.

Altezza: 96 cm.

Tipologia porte: porta cieca.
e Numero porte: 4 porte.



e Capacita: 760 litri.

e Temperatura di esercizio: -2 / +8 °C.

Vantaggi e utilizzo

Il tavolo frigo ventilato CLV4200TN e la soluzione ideale per cucine professionali che desiderano un
banco refrigerato con lavello integrato a quattro porte, capace di ottimizzare lo spazio
combinando lavoro, lavaggio e conservazione degli alimenti in un’unica attrezzatura.

Grazie alla struttura in acciaio inox AlISI 304, alla refrigerazione ventilata, allo sbrinamento
automatico, alle mensole regolabili, alla capacita di 760 litri e alla classe energetica B, questo tavolo
frigo rappresenta una scelta pratica ed efficiente per ristoranti, hotel, mense e gastronomie che
lavorano con ritmi sostenuti e necessitano di soluzioni affidabili e igieniche a temperatura

controllata.

Scheda Tecnica

Attributo

Altezza (cm)

Capacita LT

Lunghezza (cm)

Numero Porte

Profondita (cm)
Temperatura °C
Tipologia Porte

Model Number for EPREL
Profondita

Temperatura

Valore

96

760

250

4 porte

70

-2/+8

Porta Cieca

CLV 4200 TN
Profondita 700 mm

Temperatura Positiva



