
SKU: Snack3100TN

Forcar

Tavolo Refrigerato Gastronomia 3 porte Modello
G-Snack3100TN Snack ventilato

Descrizione

Tavolo refrigerato gastronomia 3 porte ventilato per snack
Il tavolo refrigerato gastronomia modello G-SNACK3100TN è progettato per le esigenze delle
cucine professionali che lavorano in ambito snack, bistrot e ristorazione veloce, offrendo un vano
refrigerato capiente abbinato a un piano di lavoro pratico e robusto. La configurazione a 3 porte
consente una gestione ordinata delle scorte refrigerate, con accesso rapido agli ingredienti utilizzati
più frequentemente durante il servizio.

Grazie alla refrigerazione ventilata, il tavolo assicura una distribuzione uniforme del freddo
all’interno della cella, mantenendo costante la temperatura impostata e preservando la qualità degli
alimenti. È una soluzione ideale per chi necessita di un banco frigo compatto ma funzionale, pensato
per teglie e griglie di formato snack.

Caratteristiche principali
Il tavolo G-SNACK3100TN utilizza un sistema di refrigerazione ventilata, che garantisce una
circolazione omogenea dell’aria fredda e riduce i tempi di ripristino della temperatura dopo ogni
apertura porta. Il range di esercizio da -2 a +8 °C lo rende adatto alla conservazione di prodotti
freschi, preparazioni pronte e ingredienti destinati alla linea snack e gastronomia.

Con una capacità di 339 litri e una dotazione di 3 griglie 33x43 cm, il tavolo consente di
organizzare lo spazio interno in modo flessibile, adattandolo ai diversi formati di contenitori e vassoi.
Le guide per griglie in dotazione permettono di regolare l’altezza dei ripiani, ottimizzando il carico in
funzione delle esigenze operative della cucina.



Il tavolo è alimentato a 230V/1/50Hz e utilizza gas refrigerante R290, in linea con le più recenti
normative ambientali. L’assorbimento di 260 W assicura un buon compromesso tra prestazioni e
consumi, mentre la classe energetica B conferma l’efficienza dell’apparecchiatura anche in
contesti di utilizzo quotidiano intensivo.

La presenza di un cassetto neutro sopra il vano tecnico offre uno spazio aggiuntivo per utensili,
accessori o materiali non refrigerati, contribuendo a mantenere più ordinata l’area di lavoro. Il peso
complessivo di 125 kg testimonia la solidità della struttura, pensata per un impiego professionale
continuativo.

Specifiche tecniche

Utilizzo: per snack.
Tipologia: tavolo refrigerato gastronomia 3 porte ventilato.
Assorbimento: 260 W.
Alimentazione: 230V/1/50Hz.
Classe energetica: B.
Numero porte: 3 porte.
Tipologia porte: porta cieca.
Dimensioni interne: 133,7 x 43 x 58,9 cm (LxPxH).
Capacità: 339 litri.
Cassetto neutro sopra il vano tecnico.
Peso: 125 kg.
Gas refrigerante: R290.
Numero griglie: 3 griglie 33x43 cm.
Dotazioni di serie: 6 guide per griglie.
Sbrinamento: elettrico.
Temperatura di esercizio: -2 / +8 °C.
Lunghezza esterna: 179,5 cm.
Profondità esterna: 60 cm.
Altezza esterna: 85/95 cm.

Vantaggi e utilizzo
Il tavolo refrigerato gastronomia G-SNACK3100TN è particolarmente indicato per bar, snack bar,
bistrot e ristoranti che desiderano un banco frigo robusto e versatile, con 3 porte e vano interno
ottimizzato per il lavoro su formati snack. La capacità di 339 litri, unita alle griglie 33x43 cm e alle
guide regolabili, permette di organizzare in modo efficiente le scorte, riducendo gli spostamenti e
migliorando la velocità di servizio.

La combinazione di refrigerazione ventilata, sbrinamento elettrico e gas R290 garantisce prestazioni
affidabili, consumi contenuti e un impatto ambientale ridotto rispetto ai refrigeranti tradizionali.
Grazie al cassetto neutro integrato e alla struttura pensata per l’uso intensivo, questo tavolo
rappresenta una soluzione completa per chi cerca funzionalità, efficienza e praticità nella
refrigerazione professionale per il settore snack e gastronomia.



Scheda Tecnica

Attributo Valore

Altezza (cm) 85/95

Capacità LT 339

Lunghezza (cm) 179.5

Numero Porte 3 porte

Profondità (cm) 60

Temperatura °C -2 / 8

Tipologia Porte Porta Cieca

Model Number for EPREL G-SNACK3100TN

Profondità Profondità 600 mm

Temperatura Temperatura Positiva


