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Forcar

Tavolo congelatore due porte in acciaio inox 201
GN 1/1 Modello M-GN2100BT-FC MONOBLOCCO

Descrizione

Tavolo congelatore GN 1/1 due porte in acciaio inox 201
Il tavolo congelatore GN 1/1 a due porte in acciaio inox 201 è pensato per chi ha bisogno di un piano
di lavoro robusto e di una capiente riserva di prodotti surgelati nello stesso spazio. La struttura in
acciaio inox 201 assicura resistenza, igiene e facilità di pulizia, caratteristiche essenziali in ristoranti,
pizzerie, gastronomie e laboratori professionali. Grazie al gruppo refrigerante monoblocco plug-in,
l’installazione è semplice e immediata, con prestazioni affidabili anche in ambienti caldi fino a +35
°C e 55% di umidità relativa.

Caratteristiche tecniche principali
Questo tavolo congelatore lavora in un intervallo di temperatura compreso tra -18 e -22 °C, ideale
per la corretta conservazione dei surgelati. La refrigerazione ventilata garantisce una distribuzione
uniforme del freddo all’interno della cella, mentre lo sbrinamento automatico e l’evaporazione
automatica dell’acqua di condensa riducono al minimo gli interventi di manutenzione. L’isolamento
da 60 mm migliora l’efficienza energetica e contribuisce a mantenere stabile la temperatura interna,
supportato da un consumo di 675 W e da un’alimentazione 220-240 V / 50 Hz. All’interno sono già
fornite 2 griglie GN 1/1 complete di 2 coppie di guide, per organizzare in modo ordinato i prodotti
stoccati.

Classe energetica: E.
Struttura in acciaio inox 201.



Gruppo refrigerante monoblocco plug-in.
Refrigerazione ventilata.
Sbrinamento automatico.
Gas refrigerante R290.
Evaporazione acqua di condensa automatica.
Controllo temperatura elettronico.
Isolamento: 60 mm.
Assorbimento: 675 W.
Alimentazione: 220V-240V / 50 Hz.
Dimensioni interne: 90 x 53 x 56 cm (LxPxH).
Dimensioni esterne: 136 x 70 x 85 cm (LxPxH).
Temperatura di esercizio: -18 / -22 °C.
Numero porte: 2 porte cieche.
Capacità: 282 litri.
Dotazione: 2 griglie GN 1/1 e 2 coppie di guide.
Peso: 96 kg.
Operatività garantita fino a +35 °C / 55% HR.

Vantaggi per la cucina professionale
Il tavolo congelatore GN 1/1 a due porte consente di ottimizzare gli spazi in cucina, unendo piano di
lavoro e conservazione negativa in un’unica attrezzatura compatta. La combinazione di
refrigerazione ventilata, controllo elettronico e isolamento di 60 mm assicura stabilità di temperatura
e minori dispersioni, con benefici sulla qualità del prodotto conservato e sui consumi. La dotazione di
griglie GN 1/1 e guide permette un’organizzazione flessibile degli alimenti, mentre le funzioni
automatiche di sbrinamento ed evaporazione della condensa rendono l’uso quotidiano più semplice
e pratico.

Scheda Tecnica

Attributo Valore

Altezza (cm) 85

Capacità LT 282

Lunghezza (cm) 136

Numero Porte 2 porte

Profondità (cm) 70

Temperatura °C -18/-22



Attributo Valore

Tipologia Porte Porta Cieca

Model Number for EPREL M-GN2100BT-FC

Profondità Profondità 700 mm

Temperatura Temperatura Negativa


