(L RISTOSUBITO

attrezzature per la ristorazione

SKU: HR540

Forcar

Carrello portateglie armadiato e refrigerato
HR540 N 20 Teglie GN2/1

|

Descrizione

Carrello Refrigerato Portateglie GN 2/1 in Acciaio Inox 540 Litri

Il carrello refrigerato portateglie GN 2/1 e' una soluzione professionale progettata per la
conservazione refrigerata e la gestione ordinata delle teglie gastronorm. La struttura e l'interno sono
realizzati in acciaio inox AISI 304, materiale adatto all'impiego professionale e pratico da
mantenere nelle normali operazioni di pulizia.

La configurazione del carrello e' pensata per organizzare in modo funzionale le teglie all'interno del
vano refrigerato. La refrigerazione ventilata favorisce la circolazione dell'aria, mentre I'isolamento
contribuisce a mantenere le condizioni di temperatura previste durante il funzionamento.



Struttura e caratteristiche principali

La struttura completamente in acciaio inox AISI 304 offre una costruzione solida e adatta alle
esigenze degli ambienti professionali. Anche le superfici interne sono realizzate in acciaio inox,
creando un vano uniforme e funzionale per la conservazione dei prodotti.

Le maniglie laterali sono pensate per facilitare la conduzione del carrello, mentre le porte
reversibili permettono una maggiore flessibilita' nella sua collocazione. L'isolamento da 60 mm
completa la struttura del vano refrigerato.

Refrigerazione e funzionalita'’

Il sistema di refrigerazione ventilata e' progettato per favorire una distribuzione dell'aria
all'interno del vano, contribuendo a mantenere una temperatura omogenea durante il
funzionamento. Il carrello utilizza gas refrigerante R600a ed e' configurato per lavorare all'interno
dell'intervallo di temperatura indicato nelle specifiche tecniche.

La gestione elettrica e' pensata per un collegamento semplice alla rete, con alimentazione monofase
e spina SCHUKO. Il prodotto dispone inoltre di normativa CE e grado di protezione IP X3, secondo
quanto indicato nelle caratteristiche tecniche del modello.

Capacita' e organizzazione interna

Il vano refrigerato offre una capacita' complessiva di 540 litri ed e' predisposto per 20 contenitori
GN 2/1. Questa configurazione permette di sfruttare lo sviluppo verticale del carrello e di
organizzare le teglie in modo ordinato, facilitando la gestione dello spazio disponibile.

Il formato GN 2/1 rende il carrello adatto alla gestione delle teglie compatibili con questo standard,
offrendo una soluzione dedicata alla conservazione refrigerata e alla movimentazione organizzata
dei contenitori all'interno dell'ambiente professionale.

Movimentazione e utilizzo

La movimentazione e' facilitata dalle ruote multidirezionali, che consentono di spostare il carrello
in modo pratico all'interno dell'ambiente di lavoro. Due delle ruote sono dotate di freno, permettendo
di bloccare il carrello quando viene raggiunta la posizione desiderata.

Le maniglie laterali completano la dotazione dedicata alla conduzione, rendendo piu' semplice lo
spostamento dell'apparecchiatura. Le dimensioni complessive e il peso del prodotto devono essere
considerate per valutare correttamente lo spazio necessario alla sua installazione e movimentazione.

Dati tecnici

e Normative: CE

e Struttura e interno: acciaio inox AlISI 304
e Maniglie laterali per conduzione carrello

e Porte reversibili

¢ Isolamento: 60 mm

e Refrigerazione: ventilata

e Ruote multidirezionali: diametro 125 mm
e Ruote con freno: 2

e Alimentazione: 230 V

e Fasi: 1N

e Frequenza: 50 Hz

e Grado IP: X3



e Potenza: 260 W

e Spina elettrica: SCHUKO

e Paese di origine: CN

e Temperatura di lavoro: -2 C/ +8 C

e Gas refrigerante: R600a

e Capacita': 540 litri

e Configurazione: 20 GN 2/1

¢ Dimensioni piano di lavoro: 770 x 600 x 1430 mm
e Dimensioni macchina: 95 x 88 x 203 cm
e Lunghezza macchina: 95 cm

e Larghezza macchina: 88 cm

e Altezza macchina: 203 cm

e Peso netto: 85 kg

¢ Peso lordo: 99 kg

¢ Lunghezza imballo: 80 cm

e Larghezza imballo: 100 cm

Altezza imballo: 212 cm

¢ Volume imballo: 1,700 m3

Il carrello refrigerato portateglie GN 2/1 da 540 litri riunisce struttura in acciaio inox AISI 304,
refrigerazione ventilata e una configurazione interna pensata per la gestione di 20 contenitori GN
2/1. Le porte reversibili, le maniglie laterali e le ruote multidirezionali completano una soluzione
funzionale per la conservazione refrigerata e la movimentazione delle teglie in contesti professionali.

Scheda Tecnica

Attributo
Altezza (cm)
Capacita LT
Capacita PZ
Lunghezza (cm)
Profondita (cm)
Temperatura °C

Tipologia Vassoi

Valore
203

540

20 x GN 2/1
95

88
-2C/+8C

GN2/1



