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Forcar

Vetrina riscaldata Modello VBR4783 da banco Tre
Piani

Descrizione

Vetrina Riscaldata un Piano
La vetrina riscaldata a un piano è progettata per l’esposizione e il mantenimento di alimenti
caldi come snack, brioches e prodotti da forno. Grazie al riscaldamento a resistenza con
regolazione termostatica da 30°C a 90°C, mantiene i cibi alla temperatura ottimale, garantendo
al tempo stesso un aspetto invitante sul banco vendita.

Il design compatto e la struttura in acciaio inox con fianchi e antine in plexiglas trasparente
assicurano massima visibilità dei prodotti, rendendo questa vetrina perfetta per bar, gastronomie,
punti caldi e pasticcerie.

Struttura e materiali
La costruzione interamente in acciaio inox offre robustezza e igiene, mentre i pannelli in
plexiglas trasparente sui due fronti consentono una visione panoramica e un facile accesso ai
prodotti esposti. I ripiani di base e intermedio estraibili facilitano la pulizia e la disposizione
ottimale degli alimenti.

Struttura in acciaio inox di alta qualità
Fianchi e antine in plexiglas trasparente
Ripiano di base e intermedio estraibili
Design compatto e professionale per uso intensivo
Cavo con spina per collegamento diretto



Riscaldamento e controllo
Il sistema di riscaldamento a resistenza è gestito da un termostato regolabile 30/90°C che
assicura una distribuzione uniforme del calore. L’interruttore luminoso e la lampada spia di
funzionamento permettono di monitorare visivamente lo stato operativo. Presente anche un
efficiente dispositivo di umidificazione per mantenere i prodotti morbidi e fragranti più a lungo.

Termostato regolabile 30 ÷ 90 °C
Riscaldamento tramite resistenza elettrica
Interruttore luminoso e lampada spia
Dispositivo di umidificazione integrato
Riscaldamento uniforme e silenzioso

Specifiche tecniche

Potenza: 400 W
Alimentazione: 230 V / 50–60 Hz
Temperatura regolabile: 30 ÷ 90 °C
Struttura: acciaio inox con fianchi e antine in plexiglas
Piani: base e intermedio estraibili
Dimensioni: 85 × 35 × 54 cm

La vetrina riscaldata un piano unisce praticità, efficienza e design. Il riscaldamento controllato, la
doppia visibilità frontale e la funzione di umidificazione la rendono indispensabile per
l’esposizione professionale di alimenti caldi in qualsiasi attività di ristorazione moderna.

Scheda Tecnica

Attributo Valore

Altezza (cm) 54

Lunghezza (cm) 85

Numero ripiani 3 ripiani

Profondità (cm) 35

Temperatura °C 30 / 90

Tipologia Da banco


