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attrezzature per la ristorazione

Forcar

Vetrina Calda Modello VBR4781 da banco

Descrizione

Vetrina Riscaldata a un Piano

La vetrina riscaldata a un piano ¢ progettata per mantenere caldi e pronti al servizio alimenti
come snack, pietanze preparate e prodotti da forno. E la soluzione ideale per bar, gastronomie,
tavole calde e punti self-service dove & necessario preservare la temperatura dei piatti
garantendo al contempo una presentazione curata ed elegante.

Realizzata completamente in acciaio inox, questa vetrina unisce resistenza, igiene e funzionalita. |
fianchi e le antine in plexiglass trasparente su entrambi i fronti permettono una perfetta
visibilita dei prodotti esposti, migliorando I'attrattiva dei piatti esposti al pubblico.

Struttura e caratteristiche principali

Dotata di ripiano di base e intermedio estraibili, consente una facile disposizione e pulizia
interna. Il cavo con spina permette un collegamento rapido alla rete elettrica, mentre il
dispositivo di umidificazione interno mantiene la giusta percentuale di vapore, evitando che gli
alimenti si secchino durante il riscaldamento.

e Struttura in acciaio inox

e Fianchi e antine in plexiglass trasparente su entrambi i lati

Ripiani di base e intermedio estraibili

Dispositivo di umidificazione integrato

Cavo di alimentazione con spina

Riscaldamento e controllo della temperatura

Il sistema di riscaldamento a mezzo resistenza consente una diffusione uniforme del calore,
mantenendo costante la temperatura interna. La regolazione avviene tramite termostato



regolabile da 30°C a 90°C, permettendo di adattare il riscaldamento ai diversi tipi di alimenti. La
vetrina dispone di interruttore luminoso e lampada spia di funzionamento per un controllo
visivo immediato.

e Riscaldamento: a mezzo resistenza

e Regolazione temperatura: termostato 30-90°C

e Controlli: interruttore luminoso e lampada spia

Specifiche tecniche

Con una potenza di 400 W e alimentazione 230V / 50-60Hz, la vetrina offre prestazioni elevate
con consumi contenuti. Le dimensioni compatte di 85x35%25 cm ne facilitano il posizionamento
su banchi o superfici di lavoro.

e Potenza: 400 W

e Alimentazione: 230V / 50-60Hz

e Dimensioni: 85 x 35 x 25 cm
La vetrina riscaldata a un piano in acciaio inox ¢ sinonimo di affidabilita e praticita, ideale peri

professionisti della ristorazione che necessitano di un sistema compatto, efficiente e di facile utilizzo
per mantenere caldi i propri piatti e prodotti.

Scheda Tecnica

Attributo Valore
Altezza (cm) 25
Lunghezza (cm) 85
Numero ripiani 1 ripiano
Profondita (cm) 35
Temperatura °C 30/90
Tipologia Da banco

Model Number for EPREL 2455412



