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attrezzature per la ristorazione

SKU: MXM40

Fimar

Frullatore Immersione Mixer Modello MXM40 (con
variatore di velocita)

Descrizione

Frullatore Immersione

Ideale per ottenere diversi prodotti in base all’'utensile utilizzato. MESCOLATORE (Optional) per
realizzare minestroni, puree di verdure, salse, pastelle, maionese, passato di pomodoro, pesto
ecc. FRUSTA(Optional) per ottenere panna montata, creme, omelette, souffle, ecc.

Specifiche Tecniche

¢ Realizzato completamente in acciaio inox.

e Realizzata in acciaio inox.

e Accessori non inclusi: mescolatori in acciaio inox da 300, 400, 500 e 600 mm di lunghezza.
e Potenza: 400W

e Alimentazione: 230V/1N/50-60Hz



e Peso corpo motore 2,1 Kg

Scheda Tecnica

Attributo Valore

Model Number for EPREL MXM40



