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attrezzature per la ristorazione

SKU: LAV

Fimar

Lavaverdure Modello LAV Produzione oraria 20/25
Kg/h Potenza 0,37 - 0,11 kW

Descrizione

Lavaverdure Professionale

Macchina per lavare ortaggi, lavare e centrifugare verdure. Struttura in acciaio inox con coperchio
superiore in policarbonato alimentare trasparente e microinterruttore di sicurezza su

coperchio. Pompa di scarico ispezionabile dall’esterno e motore trifase a 2 velocita, una per il
lavaggio e una per la centrifuga con possibilita di scelta di due cicli di lavaggio e tre tempi di durata
per ogni ciclo

Specifiche Prodotto



e Filtro a cassetto e filtro su scarico vasca removibili
e Tasto “dry” per centrifuga manuale.

e Potenza 0,37 - 0,11 kW

¢ Alimentazione 400V/3N/50Hz

e Produzione oraria 20/25 Kg/h

e Peso netto 40 Kg

¢ Peso lordo 50 Kg

e Capacita cestello 4 Kg verdure pesanti
e 1,5 Kg verdure in foglia

e Durata ciclo 3,5/4,5 minuti

e Consumo acqua per ciclo 30/35 It

e Dimensioni cestello g 28x27h cm

e Collegamento idrico 3/4”

Scheda Tecnica

Attributo Valore
Altezza (cm) 88
Lunghezza (cm) 45

Profondita (cm) 61



