
SKU: GH25N

Fimar

Fabbricatore di Ghiaccio a cubetto pieno Deposito
10 Kg Produzione nelle 24 ORE 30 Kg Modello
GH25N A-W

Descrizione

Fabbricatore di ghiaccio a cubetto pieno GH25N
Il fabbricatore di ghiaccio a cubetto pieno GH25N è una macchina professionale compatta e
affidabile, progettata per bar, ristoranti, hotel e locali che necessitano di una produzione costante di
ghiaccio di qualità per bevande e cocktail. La struttura completamente in acciaio inox garantisce
robustezza, igiene e una perfetta integrazione in qualsiasi banco bar o retrobanco professionale.

La formazione del ghiaccio avviene tramite aspersione d’acqua su un evaporatore orizzontale in
rame, che produce cubetti pieni, puri e cristallini da 18 g, ideali per il raffreddamento prolungato di
qualsiasi bevanda senza diluirla eccessivamente.

Caratteristiche principali del fabbricatore GH25N
Questo modello è pensato per un uso quotidiano intensivo, con componenti professionali e un
impianto refrigerante efficiente che assicura produzione regolare e consumi contenuti.

Fabbricatore di ghiaccio a cubetto pieno da 18 g.
Struttura completamente in acciaio inox.



Produzione tramite aspersione d’acqua su evaporatore orizzontale in rame.
Cubetti ad alta densità, puri e cristallini, ideali per il raffreddamento prolungato delle
bevande.
Deposito incorporato per avere sempre una scorta di ghiaccio pronta all’uso.

Specifiche tecniche fabbricatore GH25N

Modello: GH25N A-W.
Marca: Fimar.
Tipologia cubetto: cubetto pieno.
Potenza assorbita: 330 W.
Alimentazione elettrica: 230 V / 50 Hz.
Gas refrigerante: R290.
Raffreddamento: ad aria o ad acqua (selezionabile in fase d’ordine).
Produzione oraria: 25 kg.
Produzione nelle 24 ore: fino a 30 kg (in condizioni ottimali).
Controllo della temperatura: meccanico.
Deposito incorporato: 10 kg.
Peso: 30 kg.

Dimensioni del fabbricatore

Lunghezza: 36,5 cm.
Profondità: 52 cm.
Altezza: 60 cm (più 2 cm circa di piedini regolabili).

Vantaggi per bar, ristoranti e hotel
Il fabbricatore GH25N è ideale per locali che richiedono un ghiaccio di qualità costante con una
produzione adatta a bar di piccole e medie dimensioni, bistrot e ristoranti. La combinazione tra
struttura in acciaio inox, gas R290 e sistema a cubetto pieno lo rende una soluzione affidabile,
efficiente e rispettosa delle esigenze della ristorazione moderna.

Scheda Tecnica

Attributo Valore

Altezza (cm) 60 (0,20 mm piedini)

Deposito Incorporato

Lunghezza (cm) 36,5

Profondità (cm) 52



Attributo Valore

Tipologia Cubetto Cubetto pieno

Produzione nelle 24h da 20 a 40 Kg


