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attrezzature per la ristorazione

SKU: GDMA120N

Fimar

ARMADIO REFRIGERATO PER LA FROLLATURA
DELLA CARNE MODELLO GDMA120N

Descrizione

ARMADIO REFRIGERATO PER LA FROLLATURA CARNE

Specifiche tecniche:

e Dimensioni interne 485x552x1055 mm

e Temperatura massima di lavoro 60% - 85% HR
e Tipo di refrigerazione ventilata

e Tipo di sbrinamento automatico

e Tipo di gas refrigerante r600a

e Evaporazione acqua condensa automatica

¢ Controllo temperatura elettronico

¢ Isolamento mm 55

e Assorbimento w 170



Tensione 220V/50Hz

Materiale di costruzione lamiera verniciata + ABS+ vetrocamera+ABS+insultating glass
Inversione porta si

Luce interna LED

Accessori in dotazione asta con 3 ganci

Peso netto kg 69

Peso lordo kg 81

Scheda Tecnica

Attributo Valore
Altezza (cm) 127
Capacita LT 233
Lunghezza (cm) 59.5
Profondita (cm) 71

Temperatura °C +1/+25



