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Friggitrice elettrica da banco Modello FY44L

Descrizione

Friggitrice Elettrica da Banco – Modello FY44L
La friggitrice elettrica da banco modello FY44L è progettata per offrire massima versatilità e
produttività in ambienti professionali come bar, gastronomie e cucine commerciali. Grazie alla
presenza di due vasche indipendenti, consente di gestire contemporaneamente diverse preparazioni,
ottimizzando tempi e flussi di lavoro.

Struttura e progettazione
La struttura è realizzata interamente in acciaio inox, un materiale robusto, igienico e resistente
all’uso intensivo. Il design compatto permette un facile posizionamento su banco, mantenendo
stabilità e praticità anche in spazi di lavoro ridotti.

Specifiche tecniche

Doppia vasca indipendente: consente di friggere due tipologie di alimenti
contemporaneamente senza contaminazioni di sapori.
Potenza 2 kW + 2 kW: ogni vasca dispone di una potenza dedicata per un riscaldamento
rapido ed efficiente.
Doppio termostato regolabile: permette di impostare temperature differenti per
ciascuna vasca, adattandosi a diverse esigenze di cottura.
Resistenze in acciaio inox: assicurano una distribuzione uniforme del calore e una lunga
durata nel tempo.



Testata e resistenze removibili: facilitano la pulizia quotidiana e le operazioni di
manutenzione.
Cestelli con manico isolante: progettati per una presa sicura durante l’estrazione degli
alimenti.
Alimentazione 220–240 V: compatibile con i comuni impianti elettrici professionali.
Capacità vasca: 7,6 + 7,6 lt.
Capacità olio: 4,2+ 4,2 lt.
Peso contenuto: garantisce stabilità sul piano di lavoro mantenendo facilità di
movimentazione.

Prestazioni e vantaggi operativi
La friggitrice FY44L è ideale per chi necessita di flessibilità e controllo in cucina. La gestione
indipendente delle due vasche consente di preparare alimenti diversi alla temperatura ottimale,
garantendo risultati sempre croccanti e ben dorati.

Le resistenze removibili e la struttura in acciaio inox rendono la pulizia semplice e veloce,
migliorando l’igiene e riducendo i tempi di inattività. L’affidabilità dei componenti e la semplicità
d’uso la rendono adatta anche a ritmi di lavoro sostenuti.

Ideale per uso professionale
Grazie alla combinazione di doppia vasca, potenza bilanciata e controllo preciso della temperatura,
la FY44L rappresenta una soluzione pratica e professionale per attività che necessitano di una
friggitrice compatta ma performante. È perfetta per la preparazione di patatine, snack, fritti misti e
altre specialità, garantendo continuità operativa e qualità costante.

Scheda Tecnica

Attributo Valore

Alimentazione Elettrica

Altezza (cm) 31

Capacità LT 4.2 + 4.2

Capacità vasca 15 Litri

Linea Linea Easy

Lunghezza (cm) 43.5

Numero vasche 2 vasche

Profondità (cm) 37.5

Temperatura °C 50 / 200



Attributo Valore

Tipologia Friggitrice Ristorazione

Tipologia Mobile da banco

Model Number for EPREL FY44L

Profondità minore di 600 mm


