C ¢ RISTOSUBITO

attrezzature per la ristorazione

SKU: FXM40S

Fimar

Frullatore Immersione Mixer (Senza variatore di
velocita) Modello FXM40S

Descrizione

Frullatore Professionale a immersione

Idelae per ottenere diversi prodotti in base all’utensile utilizzato. MESCOLATORE (Optional) per
realizzare minestroni, puree di verdure, salse, pastelle, maionese, passato di pomodoro, pesto ecc.

Specifiche Tecniche

e Realizzato interamente in acciaio inox.

Realizzata in acciaio inox.
Potenza: 400W

Alimentazione: 230V/1N/50-60Hz
Peso corpo motore 2,1 Kg



Scheda Tecnica

Attributo Valore

Model Number for EPREL FXM40S



