
SKU: FP

Fimar

Fornetto pizza elettrico Modello FP

Descrizione

Fimar Modello FP – Forno Elettrico Professionale Compatto
Il Fimar Modello FP è un forno elettrico professionale progettato per garantire prestazioni elevate e
affidabilità in spazi ridotti. Perfetto per bar, pizzerie al taglio, bistrot e cucine professionali.Creato
per riscaldare pizze, panini, cibi precotti, toast farciti, piadine, ecc

Struttura professionale in acciaio inox
Costruito in acciaio inox, il forno assicura robustezza, igiene e facilità di pulizia. La camera di
cottura è progettata per garantire distribuzione uniforme del calore e risultati costanti.

Cottura rapida e uniforme
Il sistema di riscaldamento del Fimar FP permette di raggiungere velocemente la temperatura
impostata, offrendo cotture omogenee per pizza, focacce, snack e gastronomia.

Controlli intuitivi
Le manopole ergonomiche consentono un controllo semplice e preciso del forno. La regolazione
termostatica garantisce massima flessibilità per ogni tipo di preparazione.



Compatto ma ad alte prestazioni
Grazie alle dimensioni contenute, il Fimar FP è ideale per piccoli ambienti senza rinunciare alla
potenza di un forno professionale. Perfetto per locali con flussi di lavoro intensi.

Vantaggi principali

Struttura in acciaio inox robusta e professionale
Riscaldamento rapido e uniforme
Controlli semplici e precisi
Camera di cottura progettata per alte prestazioni
Ideale per pizza, snack e gastronomia
Design compatto per spazi ridotti

Il forno ideale per ogni attività
Il Fimar FP è la soluzione perfetta per chi cerca un forno elettrico compatto ma altamente
performante, capace di garantire cotture professionali con consumi ottimizzati.

Dati tecnici

Termostato 50÷300 °C
Timer 0÷15 minuti
Cassetto raccolta residui di cottura.
Potenza: 1,75 Kw
Dimensione griglia di cottura: 30x33 cm
Norma CE
Alimentazione: Monofase 230V
Termostato
Timer
Altezza camera cottura: 5 cm
Peso Prodotto: 14 Kg

Scheda Tecnica

Attributo Valore

Alimentazione Elettrica

Altezza (cm) 21

Lunghezza (cm) 50

Numero Camere 1 camera

Numero Pizze 1



Attributo Valore

Pannello di controllo Meccanico

Profondità (cm) 40

Temperatura °C 50 / 300

Model Number for EPREL FP


