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FRULLATORE FRAPPE' Modello FP2I Numero 2
Bicchiere INOX

Descrizione

Frullatore per frappè FP2I con 2 bicchieri in acciaio inox
Il frullatore per frappè modello FP2I è pensato per bar, caffetterie e locali che devono gestire più
preparazioni in tempi rapidi, mantenendo un’elevata qualità del prodotto servito. Grazie ai 2 bicchieri
in acciaio inox e al doppio gruppo motore, permette di lavorare in sequenza su più frappè, cocktail e
sorbetti, riducendo le attese al banco e ottimizzando l’organizzazione del lavoro.

Struttura robusta in lega di alluminio e bicchieri inox
La struttura in lega di alluminio garantisce stabilità durante il funzionamento e resistenza all’usura
tipica degli ambienti professionali ad alta frequenza di utilizzo. I bicchieri in acciaio inox sono robusti,
igienici e facili da pulire, ideali per chi cerca contenitori che sopportino senza problemi urti, lavaggi
frequenti e sbalzi di temperatura.

Accensione automatica solo con bicchiere inserito
Il sistema di accensione automatica fa sì che il frullatore entri in funzione solo quando il bicchiere è
correttamente inserito, aumentando la sicurezza per l’operatore. Questo accorgimento limita gli avvii
accidentali e rende il lavoro più fluido e controllato, soprattutto nei momenti di maggiore affluenza



quando si gestiscono più comande contemporaneamente.

Doppio motore per frappè, cocktail e sorbetti
Il modello FP2I è ideale per realizzare frappè, cocktail e sorbetti grazie alla presenza di due motori
che lavorano in parallelo, con una potenza complessiva di 120 + 120 W. La velocità di 16000 giri/min
consente di miscelare rapidamente latte, gelato, sciroppi e altri ingredienti, ottenendo bevande dalla
consistenza cremosa e uniforme, pronte per essere servite con una presentazione curata.

Specifiche tecniche del frullatore frappè FP2I
Di seguito sono riportate le principali specifiche tecniche del frullatore FP2I, utili per valutarne
l’inserimento nella tua postazione di lavoro in funzione di potenza, capacità e alimentazione.

Numero di bicchieri: 2 bicchieri in acciaio inox.
Capacità bicchieri: 0,55 + 0,55 litri.
Potenza: 120 + 120 W.
Velocità di rotazione: 16000 rpm.
Alimentazione: 230 V monofase, 50/60 Hz.
Peso: 5 kg.

Dimensioni e ingombro sul banco
Nonostante il doppio bicchiere, il frullatore FP2I mantiene dimensioni compatte che consentono di
collocarlo facilmente sul banco bar, vicino ad altre attrezzature.

Lunghezza: 30 cm.
Profondità: 19,5 cm.
Altezza: 48,5 cm.

Perché scegliere il frullatore frappè FP2I
Scegliere il frullatore FP2I significa dotarsi di una macchina professionale con doppio bicchiere in
acciaio inox, doppio motore e accensione automatica, ideale per chi prepara frappè, cocktail e
sorbetti ogni giorno. La combinazione di struttura in lega di alluminio, bicchieri inox, potenza 120 +
120 W e velocità 16000 rpm rende questo modello un alleato affidabile per bar e locali che vogliono
velocizzare il servizio senza rinunciare alla qualità delle bevande servite.

Scheda Tecnica

Attributo Valore

Altezza (cm) 48.5

Capacità LT 0.55 + 0.55

Lunghezza (cm) 30



Attributo Valore

Profondità (cm) 19.5
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