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attrezzature per la ristorazione

SKU: EG750M

Fimar

Frytop elettrico Easyline doppio misto Modello
EG750M

Descrizione

Frytop elettrico Easyline EG750M con doppio piano misto

Il frytop elettrico Easyline modello EG750M combina versatilita e prestazioni elevate, grazie al doppio
piano misto composto da una superficie liscia e una rigata in acciaio inox. Questo design consente di
gestire contemporaneamente cotture differenti, come carne, pesce, verdure o panini, offrendo
risultati uniformi e di qualita professionale.

Spazio di cottura e flessibilita

Con un piano di cottura di 746 x 398 mm, il frytop EG750M offre ampio spazio per la preparazione
simultanea di piu alimenti. La superficie liscia garantisce cottura uniforme e facile pulizia, mentre la
piastra rigata aggiunge effetto grigliato e carattere alle preparazioni, ideale per ristoranti, bar e
cucine professionali.

Il termostato regolabile permette di impostare la temperatura da 0°C a 300°C, adattandosi a diverse
tecniche di cottura e garantendo un controllo preciso anche durante I'uso intensivo.

Struttura resistente e manutenzione semplice

La costruzione in acciaio inox assicura robustezza e lunga durata, ideale per un utilizzo quotidiano
nelle cucine professionali. || cassetto raccolta residui integrato facilita la pulizia e mantiene la zona di
lavoro ordinata.

Il design compatto da banco, insieme all’alimentazione trifase 380-415V/3N/50Hz, permette
un’installazione versatile in diversi ambienti di cucina professionale.

Specifiche tecniche

e Tipologia piano di cottura: doppio, misto (liscia + rigata) in acciaio inox



e Dimensioni piano di cottura: 746 x 398 mm

e Potenza: 6 kW

e Temperatura: regolabile da 0°C a 300°C
Alimentazione: elettrica trifase 380-415V/3N/50Hz

Struttura: acciaio inox

¢ Dimensioni macchina: circa 750 x 520 x 310 mm

Peso: 38 kg
Tipologia: da banco

Perché scegliere il frytop Easyline EG750M

Dotazioni: cassetto raccolta residui

Il frytop EG750M e la scelta ideale per chi desidera un’attrezzatura versatile e performante, capace
di gestire contemporaneamente cotture diverse. Perfetto per ottimizzare tempi e qualita, garantisce
risultati professionali costanti in qualsiasi cucina commerciale.

Scheda Tecnica

Attributo Valore
Alimentazione Elettrica
Altezza (cm) 31

Linea Linea Easy
Lunghezza (cm) 75
Profondita (cm) 52
Temperatura °C 0/300
Tipologia Mobile da banco

Tipologia piano cottura
Model Number for EPREL

Profondita

Piano Liscio/Rigato
EG750M

minore di 600 mm



