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attrezzature per la ristorazione

SKU: 2974457

Fimar

Macchina SOTTOVUOTO barra saldante mm. 400
Easyline BY Modello SCC400 a campana

Descrizione

Macchine sottovuoto Easy line Fimar Modello SCC/400

La macchina sottovuoto a campana consente il confezionameno di cibi in modo pratico e permette di
prolungare i tempi di conservazione, mantenendo intatte le caratteristiche organolettiche. Grazie al
sottovuoto, e alla sigillatura si ottiene un notevole allungamento della conservazione del
prodotto.Macchina in acciaio inox, vasca stampata, il coperchio in plexiglass trasparente.

La barra saldante & estraibile e inoltre le pompe del sottovuoto sono a bagnio d'olio. Pannello
camandi digitali con 6 programmi memorizzabili

Dettagli Prodotto

e Utilizzare solo buste per sottovuoto Liscie

e Accessori: sacchetti lisci normali e per cottura in vari formati(Eclusi).
Potenza 0,75 kW

Alimentazione 230V/1N/50Hz

Barra saldante 400 mm.

Pompa vuoto 20 mc/h

Dimensioni utili camera cm.41x45x22h



e Peso netto Kg. 57
¢ Vuoto Max Ottenibile 98%

Scheda Tecnica

Attributo

Valore
Altezza (cm) 46
Lunghezza (cm) 56

Profondita (cm) 51



