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Fimar

Piastra Elettrica In ghisa Easyline Modello EG02
Piastra Rigata Potenza 2200 W

Descrizione

Piastra elettrica in ghisa Easyline EG02 rigata

La piastra elettrica in ghisa Easyline modello EG02 e progettata per bar, paninoteche, bistrot e
piccoli ristoranti che cercano un’attrezzatura robusta e compatta per cuocere e riscaldare carne,
pesce, uova, verdure, formaggi, toast farciti e panini. Il piano di cottura rigato in ghisa consente di
ottenere la classica grigliatura a righe, migliorando la presentazione dei piatti e garantendo una
cottura uniforme.

Piano di cottura rigato in ghisa

La superficie di cottura in ghisa € in grado di mantenere a lungo la temperatura, distribuendo il
calore in modo omogeneo su tutta la piastra. Il profilo rigato & ideale per marcare panini e carni con
le tipiche striature della griglia e favorisce lo sgrondo dei grassi in eccesso, rendendo le preparazioni
pil appetitose e dall’aspetto professionale.

Piastra superiore autobilanciata e struttura in acciaio inox

La piastra superiore rigata & autobilanciata e si adatta automaticamente allo spessore del prodotto,
appoggiando in modo uniforme e migliorando il contatto con il cibo. La struttura in acciaio inox



garantisce resistenza, igiene e facilita di pulizia, caratteristiche fondamentali per un utilizzo intenso e
quotidiano nel settore horeca.

Prestazioni e potenza per uso professionale

Con una potenza di 2200 W, la piastra Easyline EG02 raggiunge rapidamente la temperatura di
esercizio e consente di lavorare con continuita durante i momenti di maggiore affluenza.
L'alimentazione a 230 V monofase 50/60 Hz la rende compatibile con i comuni impianti elettrici,
senza necessita di linee dedicate particolari.

Specifiche tecniche della piastra Easyline EG02

Di seguito sono riportate le principali caratteristiche tecniche, utili per valutare I'inserimento della
piastra EG02 nella tua postazione di lavoro in base a spazio disponibile e tipo di servizio.

Piastra superiore: rigata autobilanciata.

Piano di cottura: singolo piano rigato, dimensioni 34 x 23 cm.

Struttura: in acciaio inox.
Potenza: 2200 W.
Alimentazione: 230 V monofase, 50/60 Hz.

e Temperatura di esercizio: 50 / 300 °C.
e Altezza con piastra aperta: 50 cm.
e Peso: 19 kg.

Dimensioni e ingombro sul banco

Le dimensioni compatte permettono di collocare la piastra Easyline EG02 anche su banchi con spazio
limitato, mantenendo comunqgue un’area di cottura adeguata per preparare piu prodotti
contemporaneamente.

e Lunghezza: 41 cm.

e Profondita: 30,5 cm.

e Altezza: 21 cm.

Perché scegliere la piastra elettrica in ghisa Easyline EG02

Scegliere la piastra elettrica Easyline EG02 significa dotarsi di un’attrezzatura professionale
versatile, potente e semplice da usare, ideale per migliorare il servizio di panini e grigliati senza
occupare troppo spazio. La combinazione di struttura in acciaio inox, piastra rigata in ghisa 34x23
cm, potenza da 2200 W e temperatura fino a 300 °C la rende una scelta perfetta per bar e
paninoteche che vogliono offrire prodotti grigliati di qualita con un investimento contenuto.
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